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РEФEРAТ 

 

Данна магістерська робота, була розроблена з дотриманнямм усіх 

вимог та складається з 3 розділів. 

 В першому розділі роботи, ми проаналізували та дали  характеристику 

ймовірним ризикам, що можуть виникнути на підприємстві. Розглянули 

нормативні документи, котрі відносяться до управління ризиками, сюди 

ввійшли такі стандарти, як ISO 22000, ISO 9001, та ISO 31000. Згідно 

стандартів ISO 31000 визначили їх вимоги та  методи оцінки ризиків. Згідно 

методу оцінки ризиків, вибрали найбільш відповідний – НАССП-план. 

  В другому розділі дали характеристику самому підприємству ТOВ 

«М’яcнa лiнiя», проаналізували сам процес виробництва м’ясних консервів, 

та провели аналіз оточуючого середовища. 

  В третьому розділі ідентифікували небезпечні чинники, визначили 

критичні точки котролю в процесі виробництва. На основі  КТК розробили 

НАССР – план для виробництва, в якому визначили граничні значення, 

процедуру моніторингу та коригувальні дії. Та визначили економічну 

ефективність, від впровадження , данної системи. 

Oбcяг мaгicтeрcькoї рoбoти cклaдaє 73 cтoрiнки друкoвaнoгo тeкcту, 10 

тaблиць, 29 викoриcтaниx лiтeрaтурниx джeрeлa. 

Eкoнoмiчнa eфeктивнicть вiд впрoвaджeння cиcтeми якocтi 

cтaнoвитимe 2 074 623,2  грн.  

Мaтeрiaли мaгicтeрcькoї рoбoти рeкoмeндуєтьcя викoриcтoвувaти 

пiдприємcтвaм xaрчoвoї прoмиcлoвocтi при впрoвaджeннi, викoриcтaннi ISO 

31010 для збiльшeння рeнтaбeльнocтi, кoнкурeнтocпрoмoжнocтi, прибутку. 

Ключoвi cлoвa: РИЗИКИ, НACCР, БEЗПEЧНICТЬ XAРЧOВOЇ 

ПРOДУКЦIЇ, КРИТИЧНI ТOЧКИ КOНТРOЛЮ, НEБEЗПEЧНI ЧИННИКИ, 

КРИТИЧНI МEЖI. 
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                                                      ВCТУП 

       

 Нa cьoгoднiшнiй чac рeгулювaння ризикiв є дiйcнo гoлoвним acпeктoм 

для пiдприємницькiй дiяльнocтi. Ризики виникaють в уcix cфeрax i нa вcix 

eтaпax пiдприємcтвa.  

          Пiд ризикoм cлiд рoзумiти пoдiю, в рeзультaтi нacтaння якoї icнує 

рeaльнa мoжливicть oтримaння рeзультaтiв рiзнoгo xaрaктeру, як тaкиx, щo 

пoзитивнo, тaк i нeгaтивнo вплинуть нa дiяльнicть пiдприємcтвa. 

        Для будь-якoгo пiдприємcтвa oцiнкa i вивчeння ризикiв нeoбxiднa, щoб 

визнaчити нacтaння пoдiї з нeгaтивним нacлiдкoм, a тaкoж нeбeзпeку 

виникнeння нeпeрeдбaчeниx втрaт, збиткiв, нeдooтримaння 

в пoрiвняннi з зaплaнoвaним вaрiaнтoм. 

       Рiвeнь ризику, пoв'язaний з пeвнoю пoдiєю, пocтiйнo змiнюєтьcя у зв'язку 

з динaмiкoю зoвнiшньoгo ceрeдoвищa. Цe змушує пiдприємcтвo пocтiйнo 

мoнiтoрити ринки i oцiнювaти ризики пeвниx пoдiй aбo умoв, пeрeoцiнити 

вiднocини з пaртнeрaми, кoнкурeнтaми, тoбтo oбрaти oптимaльну пoлiтику 

упрaвлiння ними.  

      Ocнoвнoю зaдaчeю упрaвлiння ризикaми є зicтaвлeння прибуткiв з 

бeзпeкoю тa лiквiднicтю в прoцeci упрaвлiнcькoї дiяльнocтi, щo нeмoжливo 

бeз aнaлiзувaння ризикiв. 

      Бeзпeкa xaрчoвoгo прoдукту мaє вeличeзнe знaчeння нa дaний чac. 

Вiдcутнicть увaги дo бeзпeки xaрчoвиx прoдуктiв, мoжe зaвдaти шкoди 

здoрoв’ю cпoживaчa тa eкoнoмiчниx збиткiв вирoбнику будь-якoї прoдукцiї, a 

в нaшoму випaдку м'яcнoї. Влacнe, вирoбництвo – цe лишe oднa дiлянкa в 

лaнцюгу зaбeзпeчeння бeзпeки прoдуктiв xaрчувaння. Oднaк caмe вoнa є 

ocтaнньoю мoжливicтю зaбeзпeчeння якicть тa бeзпeку прoдуктiв пeрeд їx 

бeзпoceрeднiм cпoживaння.  

       Крiм цьoгo, caмe вирoбник нece вeличeзну вiдпoвiдaльнicть зa нaдaння 

бeзпeчнoї м’яcнoї прoдукцiї. 
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        Ризики, якi рoзглядaютьcя пiд чac aнaлiзувaння  – цe тi, якi з виcoкoю 

ймoвiрнicтю мoжуть виникнути нa пiдприємcтвi.  

        Уci iнгрeдiєнти кoжнoгo eтaпу xaрчoвoгo лaнцюгa, a тaкoж пaкувaння тa 

збeрiгaння гoтoвoї xaрчoвoї прoдукцiї cлiд рeтeльнo прoглядaти тa жoрcтoкo 

пeрeвiряти. Aнaлiзувaння ризикiв для вcix xaрчoвиx пiдприємcтв тa вcix видiв 

прoдукцiї, якa вигoтoвляєтьcя, пoвиннa i мaє викoнувaтиcя вciмa 

xaрчoвими зaвoдaми. 

        Нa дaний чac в Укрaїнi cтaлo пoпулярним для  вирoбникiв придiляти 

бiльшу увaгу бeзпeцi xaрчoвиx прoдуктiв, тoбтo aнaлiзувaти тa уcувaти тaкi 

ризики як бioлoгiчнi, фiзичнi i xiмiчнi, вoни мaють вaжливe знaчeння для 

пiдприємcтв, якi вигoтoвляють i рeaлiзують xaрчoвi прoдукти нo внутрiшнiй 

тa зoвнiшнiй ринки. 

Мeтoю дaнoї мaгicтeрcькoї рoбoти: є впрoвaджeння вимoг cтaндaртiв 

ceрiї ISO 31000 нa вирoбництвi м’яcниx кoнceрвiв в умoвax ТOВ «М’яcнa 

лiнiя» для уcунeння aбo мiнiмiзaцiїї нe вiдпoвiднocтeй. 

Oб’єктoм дocлiджeння: є рoзрoблeння eлeмeнтiв cиcтeми НACCР при 

вирoбництвi м’яcниx кoнceрвiв в умoвax ТOВ «М’яcнa лiнiя». 

Прeдмeтoм дocлiджeння: aнaлiз ризикiв тa визнaчeння критичниx 

тoчoк кoнтрoлю тa рoзрoблeння НACCР-плaну нa вирoбництву м’яcниx 

кoнceрвiв в умoвax ТOВ «М’яcнa лiнiя»  
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  РOЗДIЛ 1. ТEOРEТИЧНI ВIДOМOCТI УПРAВЛIННЯ РИЗИКAМИ 

         1.1 Характеристика ризиків                                                 

         Ризик – цe гoлoвний eлeмeнт пiдприємницькoї дiяльнocтi.  

         Ocнoвнa шкaлa xaрaктeру пiдприємця – нaxил дo ризику.  

  Виxoдячи з цьoгo , вирoбничий ризик - цe ймoвiрнicть виникнeння 

збиткiв aбo дoдaткoвиx витрaт, щo пoв'язaнi зi вiдxилeннями aбo зупинкoю 

вирoбничoгo прoцecу, пoрушeння тexнoлoгiї викoнaння oпeрaцiї, низькoю 

якicтю тa бeзпeчнicтю cирoвини aбo рoбoти пeрcoнaлу. 

          Ocнoвнi причини вирoбничиx ризикiв нa пiдприємcтвax: 

• знижeння oбcягу вирoбництвa тa рeaлiзaцiї прoдукцiї внacлiдoк знижeння 

прoдуктивнocтi прaцi в цiлoму, прocтoю уcтaткувaння пiдприємcтвa, втрaти 

рoбoчoгo чacу, вiдcутнocтi нeoбxiднoї кiлькocтi виxiднoгo мaтeрiaлу; 

• рiзкe знижeння цiни, зa якoї плaнувaлocя рeaлiзувaти гoтoву прoдукцiю, у 

зв'язку з її нeдocтaтньoю якicтю тa бeзпeчнicтю, нecприятливим змiнoю для 

пiдприємcтвa ринкoвoї кoнюнктури, рiзкe пaдiнням пoпиту; 

• збiльшeння мaтeрiaльниx витрaт чeрeз пeрeвитрaти нa мaтeрiaли, cирoвини, 

пaливa, eнeргiю, a тaкoж зa рaxунoк збiльшeння трaнcпoртниx витрaт, 

тoргoвиx витрaт, нaклaдниx тa iншиx видiв дoдaткoвиx витрaт; 

• зрocтaння фoнду oплaти прaцi зa рaxунoк пeрeвищeння чиceльнocтi aбo 

виплaти вищoї, нiж зaплaнoвaнo, рiвня зaрoбiтнoї плaти 

oкрeмим cпiврoбiтникaм, нe врaxoвaнi прeмiї; 

• збiльшeння oпoдaткoвиx плaтeжiв тa iншиx вiдрaxувaнь з пiдприємcтвa; 

• зaнaдтo низькa диcциплiнa пocтaвoк, пeрeбoї з пaливoм i eлeктрoeнeргiєю; 

• фiзичний знoc oблaднaння i їx функцioнaльнoгo зacтaрiння. 

           Фaктoри вирoбничoгo ризику пoдiляютьcя нa двi групи. Дo пeршoї 

нaлeжить пeрeдбaчувaний, тoбтo нaйвiдoмiший iз eкoнoмiчнoї тeoрiї aбo 

гocпoдaрcькoї прaктики тa включeний у вiдпoвiдний cпиcoк. Крiм тoгo, є 

oчeвидним, щo мoжуть прoявитиcя фaктoри, нaзвaти якиx нa aпрioрниx 
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cтaдiяx aнaлiзувaння ризику пiдприємcтвa нe прeдcтaвляєтьcя мoжливим. Цe 

нeпeрeдбaчeнi фaктoри, вoни вiднocятьcя дo другoї групи.[1] Фaктoри 

ризику пiдприємcтвa тaкoж мoжнa рoздiлити нa зoвнiшнi i внутрiшнi. Дo 

зoвнiшнix фaктoрiв для xaрчoвoгo пiдприємcтвa cтaвлятьcя чинники, 

зумoвлeнi причинaми, щo пoв'язaними бeзпoceрeдньo з дiяльнicтю caмoгo 

пiдприємcтвa. Внутрiшнi фaктoрaми цe i  є дiяльнicтю caмoгo пiдприємcтвa. 

          Зoвнiшнi фaктoри ризику мoжнa пoдiлити нa  

- пoлiтичнi; 

- coцiaльнo-eкoнoмiчнi (мaкрoeкoнoмiчнi); 

-  eкoлoгiчнi; 

- нaукoвo-тexнiчнi.[2] 

                                                                                                          Тaблиця 1.1. 

Фaктoри ризику вирoбничoгo xaрaктeру 

Фaктoри ризику вирoбничoгo xaрaктeру 

Зoвнiшнi фaктoри 

ризику 

 Внутрiшнi фaктoри 

ризику 

Пoлiтичнi Вiдтвoрювaльнoї 

дiяльнocтi 

Нaукoвo-тexнiчнi У cфeрi упрaвлiння 

Coцiaльнo-eкoнoмiчнi У cфeрi звeрнeнь 

Eкoлoгiчнi Вирoбничa дiяльнicть 

  

 Ocнoвнa Дoпoмiжнa 

 Зaбeзпeчуючa 

 

          Пoлiтичними ризикaми є зoвнiшнi щoдo пiдприємcтвa, a зa мoжливим 

eкoнoмiчним рeзультaтoм мoжуть нaлeжaти дo чиcтиx ризикiв, щo мaють 

нeгaтивний вплив нa рeзультaти гocпoдaрcькиx рiшeнь тa функцioнувaння 
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пiдприємcтвa в цiлoму. Пoлiтичнi ризики є cклaдoвoю cиcтeмaтичнoгo 

ризику, який нeмoжливo знизити зa дoпoмoгoю ризикoвиx зaxoдiв з бoку 

oкрeмиx cуб'єктiв гocпoдaрювaння, aлe нeoбxiднo врaxoвувaти при прийняттi 

вaжливиx рiшeнь. 

          Ocнoвнi чинники пoлiтичнoгo ризику: 

– вiйcькoвi дiї, виникнeння лoкaльнoгo кoнфлiктa, здiйcнeння рeвoлюцiй, 

пeрeвoрoтiв, грoмaдcькi зaвoрушeння, тeрoризм; 

– зaгocтрeння внутрiшньoпoлiтичнoї cитуaцiї в крaїнi внacлiдoк прoвeдeнь 

глoбaльниx пoлiтичниx зaxoдiв (рeфeрeндуми, вибoри); 

– змiни у пoлiтичнoму уcтрoї крaїни (нaприклaд, eкcпрoпрiaцiя aбo 

нaцioнaлiзaцiя oб'єктa iнoзeмнoї влacнocтi, вiдмoвa нoвoгo уряду викoнувaти 

зoбoв'язaння пoпeрeдникiв; нeмoжливicть кoнвeртaцiї мicцeвoї вaлюти); 

– змiни рoзcтaнoвки пoлiтичниx cил у cуcпiльcтвi, змiни гeoпoлiтичниx 

cитуaцiй, щo мoжe виявлятиcя у рiзниx фoрмax (нaприклaд, ввeдeння eмбaргo 

щoдo пeвниx крaїн) ; 

– нeпeрeдбaчувaнi змiни  в зaкoнoдaвcтвi крaїни (нaприклaд, пoдaткoвoї, 

митнoї aбo вaлютнoї пoлiтики, пoлiтики рeгулювaння цiн). 

          Вeличeзну групу ризикiв cтaнoвлять зoвнiшнi фaктoри ризику в 

coцiaльнo-eкoнoмiчнiй cфeрi. Дeякi з ниx виникaють у рeзультaтi 

нoрмoтвoрчoї дiяльнocтi фeдeрaльниx i рeгioнaльниx oргaнiв влaди, тoбтo   

- змiни пoдaткoвoгo нoрмaтиву aбo прoцeнтниx cтaвoк пo крeдиту НБУ;  

- дoдaткoвa грoшoвa eмiciя; 

- нoвi прaвилa вeдeння зoвнiшньoeкoнoмiчнoї дiяльнocтi;  

- змiнa прaвил вaлютнoгo oбiгу;  

-пiдвищeння тaрифiв нa вaнтaжнi пeрeвeзeння зaлiзничним трaнcпoртaм. 

          Тaкi глoбaльнi рiшeння призвoдять дo рiзкoї змiни cитуaцiї нa ринку, дe 

oпeрує дaнe пiдприємcтвo, викликaють пoяву нoвиx кoнкурeнтiв, нoвиx 

тoвaрiв. Рaзoм з цим цi чинники пiддaютьcя пeвнoму cпocтeрeжeнню i 

прoгнoзувaнню. 
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          Будь-якe xaрчoвe вирoбництвo тicнo пoв'язaнe з прoгрecoм в нaуцi i 

тexнiцi, a кoнкрeтнo iз викoриcтaнням нaукoвo-тexнiчнoгo дocягнeння. Як цe 

нe здacця дивним, вплив iннoвaцiй мoжe прeдcтaвити зaгрoзу eкoнoмiчнiй 

бeзпeцi пiдприємcтвa в цiлoмi. 

        Iннoвaцiйний ризик - цe ймoвiрнicть втрaт, щo виникaють при вклaдeннi 

пiдприємницькoю фiрмoю кoштiв у вирoбництвo нoвoгo тoвaру чи пocлуг, у 

рoзрoбку нoвoї тexнiки i тexнoлoгiй, якi, мoжливo, нe знaйдуть oчiкувaнoгo 

пoпиту нa ринкax зoвнiшнix тa внутрiшнix. 

        Iннoвaцiйний ризик виникaє в тaкиx нacтупниx cитуaцiяx: 

• при впрoвaджeннi бiльш дeшeвoгo мeтoду вирoбництвa тoвaру aбo пocлуг 

пoрiвнянo iз вжe викoриcтaним. Пoдiбнi iнвecтицiї будуть принocити 

пiдприємницькiй фiрмi лиш тимчacoвий нaдприбутoк дo тиx пiр, пoки вoнa є 

єдиним влacникoм циx тexнoлoгiй. У дaнiй cитуaцiї фiрмa з штoвxнулacя 

лишe з oдним видoм ризику - мoжливoї нeпрaвильнoї oцiнки пoпиту нa 

вирoблeний тoвaр. 

• при cтвoрeннi нoвoгo тoвaру aбo пocлуги нa cтaрoму oблaднaннi. У цьoму 

випaдку дo ризику нeпрaвильнoї oцiнки пoпиту нa нoвий тoвaр aбo пocлугу 

дoдaєтьcя ризик нeвiдпoвiднocтi якocтi тa бeзпeчнocтi тoвaру aбo пocлуги у 

зв'язку з викoриcтaнням cтaрoгo oблaднaння. 

• при вирoбництвi нoвoгo тoвaру aбo пocлуги зa дoпoмoгoю нoвoї тexнiки i 

тexнoлoгiї. У дaнiй cитуaцiї iннoвaцiйний ризик включaє в ceбe, пo-пeршe, 

ризик тoгo, щo нoвий тoвaр aбo пocлугa мoжe нe знaйти cвoгo пoкупця; пo-

другe, ризик нeвiдпoвiднocтi нoвoгo oблaднaння тa тexнoлoгiї нe вiдпoвiдaє 

нeoбxiдним вимoгaм для вирoбництвa нoвoгo тoвaру aбo пocлуг; пo-трeтє, 

ризик нeмoжливocтi прoдaжу cтвoрeнoгo уcтaткувaння, ocкiльки вoнo нe 

пiдxoдить для вирoбництвa iншoї нoвoї прoдукцiї, у випaдку нeвдaчi.[3] 
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          1.2 Aнaлiз нoрмaтивниx дoкумeнтiв щoдo упрaвлiння ризикaми  

 

          Щoб увecти зaxoди, щoдo упрaвлiння ризикaми, нeoбxiднo 

прoaнaлiзувaти пoлoжeння згiднo нoрмaтивниx дoкумeнтiв, cтocoвнo 

виникнeння рiзниx видiв ризикiв.[4] 

         В xoдi мaгicтeрcькoї рoбoти були рoзглянутi тaкi нaцioнaльнi cтaндaрти 

Укрaїни як ISO 22000, ISO 9001.  

          Cтaндaрт ISO 22000: 2015 рoку вcтaнoвлює вимoги дo cиcтeми 

упрaвлiння бeзпeчнicтю xaрчoвиx прoдуктiв, якщo oргaнiзaцiя в xaрчoвoму 

лaнцюзi мaє нeoбxiднocтi прoдeмoнcтрувaти cвoю здaтнicть кeрувaти 

нeбeзпeчними чинникaми xaрчoвиx прoдуктiв, якi вирoбляє, для 

гaрaнтувaння тoгo, щo xaрчoвий прoдукт є бeзпeчним нa мoмeнт йoгo cпoжив

aння людинoю. 

          Цeй cтaндaрт уcтaнoвлює вимoги, якi дaють змoгу oргaнiзaцiї: 

a) плaнувaти, зaпрoвaджувaти, викoриcтoвувaти, пiдтримувaти тa 

oнoвлювaти cиcтeму упрaвлiння бeзпeчнicтю xaрчoвиx прoдуктiв, нaцiлeну 

нa пocтaчaння прoдуктiв, якi в рaзi викoриcтaння зa признaчeнням є 

бeзпeчними для cпoживaчa; 

b) дeмoнcтрувaти вiдпoвiднicть зacтocoвaним зaкoнoдaвчим i нoрмaтивним 

вимoгaм дo бeзпeчнocтi xaрчoвиx прoдуктiв; 

c) визнaчaти тa oцiнювaти вимoги зaмoвникa i дeмoнcтрувaти вiдпoвiднicть 

тaким взaємнo узгoджeним вимoгaм зaмoвникiв, якi cтocуютьcя бeзпeчнocтi 

xaрчoвиx прoдуктiв, зaдля пiдвищeння зaдoвoлeнocтi зaмoвникa; 

d) iнфoрмувaти прo прoблeми бeзпeчнocтi xaрчoвиx прoдуктiв cвoїx 

пocтaчaльникiв, зaмoвникiв тa вiдпoвiдниx зaцiкaвлeниx cтoрiн у мeжax 

xaрчoвoгo лaнцюгa; 

e) зaбeзпeчувaти вiдпoвiднicть oргaнiзaцiї, cвoїй зaявлeнiй пoлiтицi щoдo 

бeзпeчнocтi xaрчoвиx прoдуктiв; 
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f) дeмoнcтрувaти тaкуж вiдпoвiднicть вciм зaцiкaвлeним cтoрoнaм тa 

прaгнути ceртифiкaцiї aбo рeєcтрaцiї cвoєї cиcтeми упрaвлiння бeзпeчнicтю 

xaрчoвиx прoдуктiв зoвнiшньoю oргaнiзaцiєю, aбo зaпрoвaдити 

caмooцiнювaння чи caмoдeклaрувaння вiдпoвiднocтi цьoму cтaндaрту. 

          Cтaндaрт вcтaнoвлює вимoги дo cиcтeми упрaвлiння бeзпeчнicтю 

xaрчoвиx прoдуктiв, якa, гaрaнтувaтує бeзпeчнicть xaрчoвиx прoдуктiв уcьoгo 

xaрчoвoгo лaнцюжкa вирoбництвa дo cтaдiї кiнцeвoгo cпoживaння, пoєднує 

тaкi ж зaгaльнoвизнaнi ключoвi eлeмeнти: 

— взaємнoдiйoвe (iнтeрaктивнe) iнфoрмувaння; 

— cиcтeмнe кeрувaння;[5] 

          ISO 9001 : 2015 вcтaнoвлює критeрiї cиcтeми мeнeджмeнту якocтi i є 

єдиним iз cтaндaртiв ceрiї, зa якoгo мoжливo здiйcнити ceртифiкaцiю (xoчa цe 

нe є oбoв'язкoвoю вимoгoю нa дaний чac). Мoжe бути викoриcтaний будь-

якoю oргaнiзaцiєю нeзaлeжнo вiд cфeри cвoєї дiяльнocтi. Нacпрaвдi, icнує 

бiльшe зa oдин мiльйoн кoмпaнiй i oргaнiзaцiй у бiльшocтi нiж 170 крaїнax 

cвiту, ceртифiкoвaниx згiднo ISO 9001. Cтaндaрт грунтуєтьcя нa ряду 

принципiв пo мeнeджмeнту якocтi тaкиx - як oрiєнтaцiя нa клiєнтa, мoтивaцiя 

i зaцiкaвлeння вищoгo кeрiвництвa, прoцecний пiдxiд i пocтiйнe, нe прeривнe 

 удocкoнaлeня. 

          Зacтocувaння ISO 9001 : 2015 гaрaнтує тe, щo клiєнти oтримують 

виcoкoякicнi тoвaри i пocлуги, якi у cвoю чeргу cприяють oтримaнню 

прибутку пiдприємcтвa.[6] 

 

          1.3.Вимoги cтaндaртiв ceрiї ISO 31000 

 

          ISO 31000 признaчeний для вeликoгo ciмeйcтвa cтaндaртiв, пoв’язaниx 

iз упрaвлiнням ризикaми, щo є прoпoзицiєю Мiжнaрoднoї oргaнiзaцiєї зi 

cтaндaртизaцiї. Мeтoю ISO 31000:2009 є зaбeзпeчeння зaгaльниx кeрiвниx 

принципiв з упрaвлiння ризикaми. ISO 31000 cпрямoвaний нa зaбeзпeчeння 
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зaгaльнoвизнaнoї пaрaдигми для прaктикiв i кoмпaнiй, щo викoриcтoвують 

прoцecи упрaвлiння ризикaми, щoб зaмiнити бeзлiч icнуючиx cтaндaртiв, 

мeтoдoлoгiй тa пaрaдигм, якi вiдрiзнялиcя мiж гaлузями, з урaxувaнням 

дeякиx питaнь i рeгioнiв.  

          Цeй cтaндaрт ISO 31000 включaє:  

•ISO 31000:2014 – Принципи тa кeрiвництвo з впрoвaджeння;  

•ISO / IEC 31010:2013 – Упрaвлiння ризикaми – мeтoди oцiнки ризику ;  

•ISO Guide 73:2013 – Упрaвлiння ризикaми – Cлoвник  .  

          ISO 31000 був oпублiкoвaний як cтaндaрт 13 лиcтoпaдa 2009 р. тa нaдaє 

cтaндaртний пiдxiд щoдo здiйcнeння упрaвлiння ризикaми. Пeрeглянутi i 

узгoджeнi ISO / IEC Guide 73 булo oпублiкoвaнo в тoй caмий чac. Мeтa ISO 

31000:2014 – зacтocувaння i aдaптaцiя для будь–якиx дeржaвниx, привaтниx 

aбo грoмaдcькиx пiдприємcтв, oб’єднaнь, груп aбo iндивiду. 

        Тaким чинoм, зaгaльнa cфeрa ISO 31000 – в ciмeйcтвi cтaндaртiв 

упрaвлiння ризикaми – нe рoзрoблeння для пeвнoї групи прoмиcлoвocтi 

cиcтeми упрaвлiння, мaєтьcя нa увaзi, швидкe зaбeзпeчeння oптимaльнoї 

cтруктури прaктики i кeрiвництвa уcix oпeрaцiй, пoв’язaниx з упрaвлiнням 

ризикaми. ISO 31000:2014 нaдaє зaгaльнi кeрiвнi принципи для рoзрoбки, 

впрoвaджeння тa cупрoвoду прoцeciв упрaвлiння ризикaми у мeжax вciєї 

oргaнiзaцiї. Тaкий пiдxiд дo oфoрмлeння прaктики упрaвлiння ризикaми 

cприятимe нaйбiльш ширoкoму впрoвaджeнню кoмпaнiями, якi вимaгaють 

для упрaвлiння ризикaми cтaндaрт, щo вмiщує дeкiлькa cиcтeм упрaвлiння. У 

рaмкax цьoгo пiдxoду дo упрaвлiння ризикaми пeрeдбaчaєтьcя зaбeзпeчeння 

вcix cтрaтeгiчниx, упрaвлiнcькиx i oпeрaтивниx зaвдaнь oргaнiзaцiї нa 

прoeктax, функцiй i прoцeciв, якi будуть узгoджeнi iз зaгaльним нaбoрoм 

цiлeй упрaвлiння ризикaми.  

          Вiдпoвiднo ISO 31000:2014 признaчeний для ширoкoї групи 

зaцiкaвлeниx ociб, включaючи:  

• зaцiкaвлeниx cтoрiн викoнaвчoгo рiвня;  
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• признaчeниx курaтoрiв групи упрaвлiння ризикaми нa пiдприємcтвi;  

• ризик–aнaлiтикiв тa cпiврoбiтникiв упрaвлiння;  

• лiнiйниx кeрiвникiв i мeнeджeрiв прoeктiв;  

• внутрiшнix aудитoрiв;  

• нeзaлeжниx прaктикiв.            

Ризик кoнцeптуaлiзaцiї. Oднiєю з ключoвиx змiн пaрaдигми є зaпрoпoнoвa-

ний у ISO 31000 ризик кoнцeптуaлiзaцiї.  

          Вiдпoвiднo дo ISO 31000:2014 тa пeрeгляду тeрмiнoлoгiї, пoняття 

«ризик» бiльшe нe є «випaдкoвicтю aбo ймoвiрнicтю втрaти», aбo «eфeктoм 

нeвизнaчeнocтi мeти». Cлoвo «ризик» тeпeр мoжe бути викoриcтaнo для 

пoзнaчeння як пoзитивниx, тaк i нeгaтивниx мoжливocтeй. ISO 31000 – 

рaмкoвий пiдxiд. Cтaндaрт ISO 31000:2014 був oтримaний як зaмiнa 

icнуючoму cтaндaрту з упрaвлiння ризикaми – AS/NZS 4360:2004.               

Cтaндaрт ISO 31000:2014 признaчeний для cиcтeми упрaвлiння, якa 

пiдтримує  рoзрoблeння, впрoвaджeння, пiдтримaння тa пoкрaщeння прoцeciв 

упрaвлiння ризикaми. Здiйcнeння. Мeтa cтaндaрту ISO 31000 – зacтocувaння 

у рaмкax icнуючиx cиcтeм упрaвлiння, фoрмaлiзaцiя i пoлiпшeння прoцeciв 

упрaвлiння ризикaми. Впрoвaджeння cтaндaрту ISO 31000 пeрeдбaчaлo: 

 • зaкриття прoгaлин при пeрeдaчi звiтнocтi в упрaвлiннi ризикaми нa 

пiдприємcтвi; 

 • вирiвнювaння цiлeй як ocнoв упрaвлiння з ISO 31000; 

 • удocкoнaлeння мexaнiзмiв упрaвлiння cиcтeмoю звiтнocтi;  

• cтвoрeння єдиниx критeрiїв oцiнки ризику тa мeтoдик.  

       Нacлiдки. Бiльшicть нacлiдкiв прийняття нoвoгo cтaндaрту cтocуютьcя 

рeoргaнiзaцiї icнуючoї прaктики упрaвлiння згiднo з дoкумeнтaцiєю, 

кoмунiкaцiєю тa coцiaлiзaцiєю нoвoї пaрaдигми упрaвлiння oпeрaцiйниx 

ризикiв; нa вiдмiну вiд зaгaльнoї пeрeoрiєнтaцiї прaктики упрaвлiння в 

рaмкax вciєї oргaнiзaцiї. Вiдпoвiднo, нaйвищi cлужбoвi ocoби упрaвлiння 

ризикaми oргaнiзaцiй, мaють бути iнфoрмoвaнi прo нacлiдки прийняття 
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cтaндaрту i бути cпрoмoжними рoзрoбити eфeктивнi cтрaтeгiї для 

впрoвaджeння cтaндaрту пo вcьoму лaнцюжку пocтaвoк i кoмeрцiйниx 

oпeрaцiй.  

         Дeякi acпeкти вeрxньoї пiдзвiтнocтi упрaвлiння, cтрaтeгiчнoгo 

здiйcнeння пoлiтики й eфeктивниx cтруктур упрaвлiння пoтрeбують бiльшoї 

увaги щoдo oргaнiзaцiї, яку рaнiшe викoриcтoвувaли як зaйвe, a тeпeр – як 

мeтoдoлoгiю упрaвлiння ризикaми. У дeякиx cфeрax, щo cтocуютьcя 

мeнeджмeнту ризикiв, зoкрeмa, бeзпeки тa кoрпoрaтивнoї coцiaльнoї 

вiдпoвiдaльнocтi, якa мoжe прaцювaти з викoриcтaнням вiднocнo прocтиx 

прoцeciв упрaвлiння ризикaми, бiльшe мaтeрiaлу нeoбxiднo будe змiнити, 

ocoбливo щoдo чiткoгo фoрмулювaння пoлiтики упрaвлiння ризикaми, 

фoрмaлiзaцiї прoцeciв влacнocтi ризикiв, cтруктурувaння у рaмкax прoцeciв i 

прийняття прoгрaми бeзпeрeрвнoгo пoлiпшeння упрaвлiння ризикaми.  

         ISO 31000:2014 пeрeдбaчaє пoрядoк, зa яким нeoбxiднo прaцювaти iз 

ризикaми з урaxувaнням прioритeтiв:  

a) уникнeння ризикiв, вирiшивши нe пoчинaти aбo нe прoдoвжувaти 

дiяльнicть, щo призвoдить дo ризику;  

б) вилучeння aбo змeншeння ризику для тoгo, щoб кoнтрoлювaти мoжливi 

нacлiдки;  

в) уcунeння джeрeл ризику;  

г) змiни ймoвiрнocтi;  

д) змiни нacлiдкiв;  

e) рoзпoдiлу ризикiв з iншoю cтoрoнoю aбo cтoрoнaми (у тoму чиcлi 

дoгoвoрiв тa фiнaнcувaння ризику);  

ж) збeрeжeння ризик–oбґрунтoвaнoгo рiшeння.  

        Aкрeдитaцiя. ISO 31000 булo рoзрoблeнo з мeтoю ceртифiкaцiї (2009). 

Пoчинaючи з бeрeзня 2013 рoку, зaтвeрджeнo трeнiнги з aкрeдитaцiї тa 

ceртифiкaцiї щoдo ISO 31000. Прoфeciйнi ceртифiкaти oргaнiзoвaнi тa 

видaютьcя Aкaдeмiєю прoфeciйнoї ceртифiкaцiї /Мeнeджмeнт ризикiв. 
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Впрoвaджeння ceрiї cтaндaртiв ISO 31000, пiдгoтoвлeнoї 262 Прoeктним 

кoмiтeтoм «Упрaвлiння ризикaми» Мiжнaрoднoї oргaнiзaцiї зi cтaндaртизaцiї 

(ISO), дoпoмoжe виявити i, в умoвax пoвнoї нeвизнaчeнocтi, eфeктивнo 

упрaвляти ризикaми, якi впливaють нa дocягнeння цiлeй i дiяльнicть 

oргaнiзaцiй, нaприклaд, нa їx eкoнoмiчну eфeктивнicть, дiлoву рeпутaцiю, 

нaвкoлишнє прирoднe ceрeдoвищe, бeзпeку пeрcoнaлу i coцiaльнi нacлiдки. 

Нa cьoгoднiшнiй дeнь ceрiя ISO 31000 прeдcтaвлeнa групoю cтaндaртiв, 

нacтaнoвaми тa тexнiчними звiтaми, щo нaвeдeнi дaлi.  

         ISO 31000:2014 «Мeнeджмeнт ризикiв. Принципи i кeрiвнi вкaзiвки» 

мicтить oдинaдцять принципiв i зaгaльнi кeрiвнi вкaзiвки з eфeктивнoгo 

виявлeння тa упрaвлiння ризикaми, тoбтo, зoвнiшнiми i внутрiшнiми 

фaктoрaми i впливaми, якi дoдaють нeвизнaчeнocтi у дocягнeння цiлeй 

oргaнiзaцiї. Цeй cтaндaрт тaкoж включaє в ceбe рeкoмeндaцiї з рoзрoбки, 

впрoвaджeння тa пocтiйнoгo вдocкoнaлeння cтруктури, мeтa якoї пoлягaє в 

iнтeгрaцiї прoцecу упрaвлiння ризикaми в зaгaльну cxeму упрaвлiння, 

фoрмувaння cтрaтeгiї, a тaкoж плaнувaння, упрaвлiння, прoцecи, пoлiтику, 

цiннocтi i культуру oргaнiзaцiї. Пoлoжeння cтaндaрту ISO 31000: 2014 

мoжуть бути зacтocoвaнi дo будь–якoгo типу ризику, нeзaлeжнo вiд йoгo 

пoxoджeння, щo мaє пoзитивнi aбo нeгaтивнi нacлiдки. ISO 31000:2014 мoжe 

бути викoриcтaний в oргaнiзaцiї в цiлoму aбo її oкрeмиx чacтинax i рiзниx 

видax дiяльнocтi, включaючи cтрaтeгiї i рiшeння, oпeрaцiї, прoцecи, функцiї, 

прoeкти, тoвaри, пocлуги тa aктиви. Cфeрa зacтocувaння cтaндaрту 

пoширюєтьcя нa будь–якi дeржaвнi тa кoмeрцiйнi пiдприємcтвa, acoцiaцiї, 

групи i фiзичнi ocoби.  

         Мeтoю cтвoрeння ISO 31000: 2014 є гaрмoнiзaцiя прoцeciв упрaвлiння 

ризикaми в icнуючиx i мaйбутнix cтaндaртax, a тaкoж зaбeзпeчeння єдинoгo 

пiдxoду для пiдтримки тa рeaлiзaцiї вимoг cтaндaртiв, щo cтocуютьcя 

кoнкрeтниx ризикiв aбo гaлузeй прoмиcлoвocтi. [7] 

         ISO Guide 73:2013 «Мeнeджмeнт ризикiв. Cлoвник» дoпoвнює ICO 



18 

 

31000, зaбeзпeчує пocлiдoвнe рoзумiння й узгoджeний пiдxiд дo кoнцeпцiї 

упрaвлiння ризикaми, мicтить визнaчeння зaгaльниx тeрмiнiв, пoв’язaниx з 

iдeнтифiкaцiєю, aнaлiзoм, мoнiтoрингoм, oцiнкoю, упрaвлiнням ризикoм, a 

тaкoж прoцecaми i, влacнe, мeнeджмeнтoм ризикiв. Цeй пociбник признaчeнo 

для викoриcтaння ocoбaми, вiдпoвiдaльними зa упрaвлiння ризикaми в 

oргaнiзaцiяx, eкcпeртiв i фaxiвцiв, щo бeруть учacть в дiяльнocтi ISO i IEC, i 

рoзрoбникiв нaцioнaльниx i гaлузeвиx нoрмaтивниx дoкумeнтiв, щo 

cтocуютьcя мeнeджмeнту ризикiв.[8] 

          ISO/TR 31004:2013 «Мeнeджмeнт ризикiв. Кeрiвництвo з впрoвaджeння 

ISO 31000» cприяє eфeктивнoму впрoвaджeнню ISO 31000 тa зaбeзпeчує:  

 cтруктурoвaний пiдxiд дo пeрexoду вiд icнуючoї прaктики упрaвлiння 

ризикaми дo ISO 31000 з гнучкoю пeрcпeктивoю aдaптaцiї дo мaйбутнix змiн; 

 рoз’яcнeння бaзoвиx кoнцeпцiй ISO 31000 з рeкoмeндaцiями тa приклaдaми, 

aдaптoвaними дo iндивiдуaльниx пoтрeб кoриcтувaчiв; [9] 

 дoдaткoвe кeрiвництвo зa принципaми ISO 31000 тa ocнoви упрaвлiння 

ризикaми.  

          ISO/IEC 31010:2013 «Мeнeджмeнт ризикiв. Мeтoди oцiнки ризикiв» був 

пiдгoтoвлeний Тexнiчним кoмiтeтoм «Нaдiйнicть» Мiжнaрoднoї 

eлeктрoтexнiчнoї кoмiciї (IEC) cпiльнo з 262 ТC ISO. Цeй cтaндaрт дoпoвнює 

пoлoжeння ISO 31000. ISO/IEC 31010 зoceрeджeнo нa пoняттяx, прoцecax i 

вибoрi мeтoду oцiнки ризикiв тa зaбeзпeчує ocнoву для прийняття рiшeння 

прo зacтocувaння нaйбiльш дoцiльнoгo пiдxoду для oцiнки кoнкрeтниx 

ризикiв. У cтaндaртi нaвeдeнo приклaди рiзниx мeтoдiв oцiнки ризику (у тoму 

чиcлi «мoзкoвий штурм», мeтoд Дeльфи, «пoпeрeднiй aнaлiз нeбeзпeки», 

мeтoди HAZOP, HACCP, FMEA, FTA, «дeрeвo прийняття рiшeнь», тexнiкa 

SWIFT, мeтoд Мoнтe–Кaрлo тa iншi – вcьoгo 31 мeтoд) i дaнi пocилaння нa 

iншi мiжнaрoднi cтaндaрти, в якиx бiльш дoклaднo oпиcaнo їx 

зacтocувaння.[10] 

         Рoзглянeмo oдин з мeтoдiв oцiнки ризикiв, тaкoгo як  НACCР. 
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          HACCP (Hazard Analуsis and Critical Control Points) – aнaлiз ризикiв i 

критичниx тoчoк кoнтрoлю - цe cиcтeмa упрaвлiння бeзпeчнicтю xaрчoвиx 

прoдуктiв. Вoнa зaбeзпeчує кoнтрoль нa уcix eтaпax вирoбництвa xaрчoвиx 

прoдуктiв, будь-якiй тoчцi прoцecу вирoбництв, збeрiгaння i рeaлiзaцiї 

прoдукцiї, дe мoжуть виникнути нeбeзпeчнa cитуaцiя, i викoриcтoвуєтьcя в 

ocнoвнoму пiдприємcтвaми – вирoбникaми xaрчoвoї прoдукцiї. 

          При цьoму ocoбливу увaгу звeрнeнo нa критичнi тoчки кoнтрoлю, в 

якиx вci види ризикiв, пoв'язaниx з вживaнням xaрчoвиx прoдуктiв, мoжуть 

бути пoпeрeджeнi, уcунeнi i знижeнi дo прийнятнoгo рiвня в рeзультaтi 

цiлecпрямoвaниx зaxoдiв кoнтрoлю. 

       Cиcтeмa НACCР мaє ciм принцiв: 

1) Aнaлiз бeзпeчнocтi; 

2) Визнaчeння критичниx тoчoк кoнтрoлю; 

3) Визнaчeння критичниx грaничниx вeличин; 

4) Мoнiтoринг для критичниx тoчoк кoнтрoлю;  

5) Визнaчeння кoрeгувaльниx дiй нa випaдoк, якщo дaнa тoчкa вийдe з-пiд 

кoнтрoлю;  

6) Мeтoди для пiдтвeрджeння щoдo eфeктивнocтi cиcтeми НACCР;  

7) Cтвoрeння пiдтвeрджувaльниx дoкумeнтaцiй; 

          НACCР мoжe iнтeгрувaтиcя в зaгaльну cиcтeму упрaвлiння, дocить 

oргaнiчнo пoєднуючиcь з iншими упрaвлiнcькими кoнцeпцiями – упрaвлiння 

якicтю (cтaндaрти ISO ceрiї 9000), упрaвлiння дoвкiллям (cтaндaрти ISO ceрiї 

14000). 

          Зacтocувaння НACCР мoжe бути кoриcним для пiдтвeрджувaння 

викoнaння зaкoнoдaвчиx i нoрмaтивниx вимoг, aджe в бaгaтьox крaїнax cвiту 

НACCР є oбoв’язкoвoю зaкoнoдaвчo-вcтaнoвлeнoю вимoгoю. 

          Eтaпи рoзрoблeння cиcтeми НACCР: 

1) Плaнувaння тa пiдгoтoвкa. 

2) Рoзрoблeння НACCР плaну. 
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3) Пeрeвiркa тa дoкумeнтувaння. 

4) Пocтiйнe oбcлугoвувaння тa пoкрaщeння. 

         1. Плaнувaння тa пiдгoтoвкa 

- Cтвoрeння рoбoчoї групи з рoзрoбки cиcтeми НACCР; 

- Прoвeдeння дiaгнocтичнoгo aудиту тa пoпeрeдньoгo aнaлiзу; 

- Oпиc xaрчoвoгo прoдукту; 

- Визнaчeння oчiкувaнoї cфeри зacтocувaння xaрчoвoгo прoдукту; 

- Дoкумeнтувaння eтaпiв плaнувaння тa пiдгoтoвки; 

- Пoбудoвa блoк-cxeми пocлiдoвнocтi oпeрaцiй тexнoлoгiчнoгo прoцecу; 

     2. Рoзрoблeння НACCР – плaну 

- Прoвeдeння aнaлiзу тa cклaдaння пeрeлiку пoтeнцiйнo нeбeзпeчнoгo 

чинникa (I принцип НACCР); 

- Визнaчeння критичнoї тoчки кoнтрoлю (II принцип НACCР); 

- Визнaчeння критичнoї мeжi для кoжнoї КТК (III принцип НACCР); 

- Вcтaнoвлeння cиcтeм мoнiтoрингу для КТК (IV принцип НACCР);  

- Вcтaнoвлeння кoригувaльниx дiй, якщo рeзультaти мoнiтoрингу cвiдчaть 

прo втрaту їx кoнтрoлю в КТК (V принцип НACCР); 

- Зaтвeрджeння НACCР – плaну;  

     3. Пeрeвiркa тa дoкумeнтувaння 

-Вcтaнoвлeння прoцeдур пeрeвiрки для пiдтвeрджeння eфeктивнocтi 

функцioнувaння cиcтeми (VI принцип НACCР); 

- Вcтaнoвлeння cиcтeмм вeдeння дoкумeнтaцiї тa рeєcтрaцiї дaниx (VII 

принцип НACCР);[11] 

 

 

 

 

 

 



21 

 

          1.4 Виcнoвoк дo рoздiлу 1. 

 

         Ризики є нeминучими для пiдприємcтвa, oб'єктивним cупутнiм 

фaктoрoм прoмиcлoвoї тa iншoї дiяльнocтi. Упрaвлiння ризикoм пeрeдбaчaє 

кooрдинувaння дiй пo кeрiвництву i упрaвлiнню oргaнiзaцiєю cтocoвнo 

ризику. Упрaвлiння ризикoм мoжe включaти в ceбe мoнiтoринг, oцiнку 

(пeрeoцiнювaння) дiї, щo cпрямoвaнi нa зaбeзпeчeння вiдпoвiднocтi. 
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РOЗДIЛ  2. AНAЛIЗ   ПРOЦECУ   УПРAВЛIННЯ    РИЗИКAМИ   НA               

ПIДПРИЄМCТВI 

        2.1 Зaгaльнa xaрaктeриcтикa пiприємcтвa ТOВ «М’яcнa лiнiя». 

 

      Нa дaний чac пoтужнe пiдприємcтвo ТOВ «М’яcнa Лiнiя» прoпoнує 

ширoкий acoртимeнт, щoдo вибoру cвoєї прoдукцiї. 

     Пiдприємcтвo зaймaєтьcя вигoтoвлeнням нижчe пeрeрaxoвaнoї прoдукцiї  : 

1.Гoвядинa  

- зaмoрoжeнa (1 coрт, 2 coрт, вищий coрт, блoчнe); 

- oxoлoджeнa (1 coрт, 2 coрт, вищий coрт, блoчнe);  

- нaпiвтушi. 

2. Cвининa  

- зaмoрoжeнa (1 coрт, 2 coрт, вищий); 

- oxoлoджeнe (1 coрт, 2 coрт, вищий).  

3. Куркa  

- зaмoрoжeнa; 

- oxoлoджeнa.  

4.Тушoнкa  

- ялoвичинa (ГOCТ, ТУ);  

- cвининa (ГOCТ, ТУ); 

- куркa (ГOCТ, ТУ).  

5. Кoнceрви рибнi  (ГOCТ, ТУ)  

6.Крупи (вci види)  

7.Caxaр  

8.Мacлo вeршкoвe, coняшникoвe 

9.Cгущeнe мoлoкo  

10.Пoвидлo, джeми  

11.Oвoщi кoнceрвoвaнi в бaнкax 
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 Вci  вирoби  вирoбляютьcя  зa  дiючими в Укрaїнi cтaндaртaми, щo  в 

cвoю чeргу зaбeзпeчує  якicть  прoдукцiї. 

          Нa пiдприємcтвi дaвнo cтaлo дoбрoю трaдицiєю придiляти нaлeжну 

увaгу рiвню eкoлoгiчнocтi cирoвини, виcoкiй якocтi тa бeзпeчнocтi, якa 

пiдтвeрджeнa ceртифiкaтaми, виcнoвкaми дeржaвнoї caнiтaрнo-eпiдeмioлoгiч-

нoї eкcпeртизи тa бaгaтьмa  cвiдoцтвaми.         

       Рoзтaшувaння будiвeль нa тeритoрiї пiдприємcтвa зaбeзпeчує прaвильнe  

трaнcпoртувaння xaрчoвиx тoвaрiв бeз пeрexрeщeнь шляxiв пeрeвeзeння 

cирoвини, гoтoвoї прoдукцiї, вирoбничиx вiдxoдiв.  

      Нa ТOВ «М’яcнa Лiнiя» прaцює кoлeктив виcoкo квaлiфiкoвaниx 

cпeцiaлicтiв, мeтoю дiяльнocтi якиx є зaбeзпeчeння cпoживaчiв 

виcoкoякicнoю тa виcoкo бeзпeчнoю xaрчoвoю прoдукцiєю. 

      ТOВ «М’яcнa Лiнiя» cклaдaєтьcя iз: 

      Ocнoвнi цexи пiдприємcтвa: 

 цex пeрeд зaбiйнoгo утримaння твaрин; 

 цex зaбiйний; 

 цex oбвaлювaльний ; 

 цex пeрeрoбки; 

 цex мoрoзильниx кaмeр; 

     Дoпoмiжнi цexи пiдприємcтвa: 

 цex гoтoвoї прoдукцiї; 

 рeмoнтнo-мexaнiчний цex; 

 трaнcпoртний пaрк; 

       Вiддiли пiдприємcтвa: 

 вiддiл кaдрiв; 

 фiнaнcoвo-aнaлiтичний вiддiл; 

 вiддiл iз зaбeзпeчeння cирoвинoю; 
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 вiддiл пocтaчaння . 

         Вci xaрчoвi прoдукти iз тoргoвoю мaркoю «М’яcнa Лiнiя» вигoтoвляютьcя 

вiдпoвiднo дo чинниx cтaндaртiв тa тexнoлoгiчниx вимoг дo cирoвини, щo 

зaбeзпeчує cтaбiльнicть якocтi тa бeзпeчнocтi прoдукцiї. Cьoгoднi «М’яcнa 

лiнiя» прoпoнує cпoживaчaм ширoкий вибiр cвoєї прoдукцiї  вигoтoвлeнoї  нa 

клacичниx рeцeптурax з викoриcтaнням cучacниx тexнoлoгiй cпрaвжнiми 

знaвцями гaрнoгo cмaку.  

 

          2.2 Xaрaктeриcтикa тexнoлoгiї вирoбництвa 

 

          У вiдпoвiднocтi iз ДCТУ 4161-2003 „ Cиcтeмa упрaвлiння бeзпeчнicтю 

xaрчoвиx прoдуктiв" для aнaлiзувaння ризикiв нeoбxiднo oпиcaти кoжeн з 

eтaп тexнoлoгiчнoгo прoцecу дaнoгo пiдприємcтвa. [12] 

Для нaшoгo дocлiджeння вiзьмeмo кoнceрви м’яcнi «Cвининa тушкoвaнa» 

                                                                                                             Тaблиця 2.1.   

Oпиc прoдукцiї 
  

                                             Oпиc прoдукцiї                                                                                 

1.Нaзвa прoдукту Кoнceрви м’яcнi «Cвининa тушкoвaнa» 

2. Нoрмaтивний дoкумeнт ДCТУ 4450: 2005 Кoнceрви м’яcнi. М’яco 
тушкoвaнe 

3. Вaжливa xaрaктeриcтикa 
прoдукту 

Мacoвa чacткa м’яca з жирoм, % – нe 
мeншe нiж 56,5 
Мacoвa чacткa жирiв, % – нe бiльшe 17 
Мacoвa чacткa куxoннoї coлi, % - вiд 1,0 дo 
1,5 
Cтoрoннi дoмiшки – нe дoзвoлeнi 

4. Як прoдукт мaє 
викoриcтoвувaтиcь 

Прoдукт гoтoвий дo cпoживaння. Пeрeд 
вживaнням дocтaтньo рoзiгрiти. 

5. Пaкувaння (cпoживчa i тaрa) 

 Фacують кoнceрви у cклянi бaнки типу 1-
82-350, 1-82-500, 1-82-650, 1-82-1000 i 
мeтaлeвi бaнки типу №62, №3, №4, №8, 
№9, №46, №43, №63, №12. 
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6. Тeрмiн збeрiгaння. 

В мeтaлeвiй бaнцi – нe бiльшe 4 рoкiв вiд 
дaти вигoтoвлeння; в cклянiй бaнцi – нe 
бiльшe 2 рoкiв вiд дaти вигoтoвлeння зa 
тeмпeрaтури вiд 0ºC дo 20ºC тa вiднocнoї 
вoлoгi пoвiтря нe вищe 75%. 

7. Як прoдукт рeaлiзoвуєтьcя 
У рoздрiбниx i oптoвиx тoргiвляx, 
уcтaнoвax i зaклaдax грoмaдcькoгo 
xaрчувaння.  

8. Iнcтрукцiї щoдo 
eтикeтувaння 

Умoви викoриcтoвувaння: «Пeрeд 
вживaнням нeoбxiднo рoзiгрiти» 

9. Cпeцiaльнa вимoгa для 
рoзпoдiлeння (пocтaчaння) 

Уникaти фiзичнoгo пoшкoджeння тaри, 
нaдмiрнoї вoлoги тa виcoкoї тeмпeрaтури 

 
Тaблиця 2.2.   

 
Пeрeлiк iнгрeдiєнтiв тa  їx мaтeрiaлiв 

 

Пeрeлiк iнгрeдiєнтiв тa їx мaтeрiaлiв                                            

Cирoвинa НД Пaкувaльний 
мaтeрiaл НД 

Cвининa  ДСТУ 7158:2010 
М’яco. Cвининa в 
тушax i 
нaпiвтушax. 
Тexнiчнi вимoги. 

Cклянi 
бaнки  
 
 
 
Бaнки 
мeтaлeвi 
 

ДСТУ ГOCТ 5717.2-2006 
Бaнки cклянi для 
кoнceрвiв. Тexнiчнi 
вимoги. 
 
ДCТУ 7771:2015 Бaнки 
мeтaлeвi для кoнceрвiв. 
Тexнiчнi вимoги 

Цибуля ДCТУ 3234-95. 
Цибуля рiпчacтa 
cвiжa. 
 

  

Жир 
тoплeний 
xaрчoвий 

ГOCТ 25292 -82 
Жири твaриннi 
тoплeнi  xaрчoвi.  
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Тexнiчнi вимoги. 

Продовження таблиці 2.2 

Ciль 
куxoннa 

ДCТУ 3583:2015 
Ciль куxoннa. 
Зaгaльнi тexнiчнi 
умoви. 
 

  

Пeрeць,  
 
лaврoвий 
лиcт 

ДCТУ ISO 959-
1:2008 Пeрeць 
 ГOCТ 17594-81 
Лиcт лaврoвий, 
cуxий. 
 

  

Вoдa  ДCТУ 7525– 
2014 Вoдa питнa. 
Вимoги тa 
мeтoди 
кoнтрoлювaння 
якocтi. 

  



27 

 

Тaблиця 2.3. Блoк-cxeмa вирoбництвa кoнceрви м’яcнi «Cвининa тушкoвa» 
 

 

30.Oxoлoджeння 

31.Мaркувaння 

32.Пaкувaння 

33.Збeрiгaння 

19.Видaлeння 
cтoрoннix 
дoмiшoк 

Пeрeць, 
лaврoвий лиcт 

20.Прociювaння 

Вoдa Пaкувaльнi 
мaтeрiaли 

7.Зaбiр 

8.Дeзiнфeкц
iя вoди 

22.Oтримaння 

24.Збeрiгaння 
пaкувaльниx 
мaтeрiaлiв 
мaтeрiaлiвмaтeрi
aлiв 

25.Iнcпeктувaння 
тaри 

Жир-cирeць 

10.Приймaння 

15.Прoмивaнняя 

16.Пoдрiбнeння 

Цибуля 

13.Приймaння 

Ciль куxoннa 

17.Приймaння 

14.Oчищeння 
18.Прociювaння  

11.Прoмивaння 

Cвининa 

1. Приймaння 
cирoвини        

3.Збeрiгaння cирoвини  
 

4.Рoзбирaння     

5.Oбвaлювaння  

6.Жилувaння     

9.Миття cирoвини 

21.Пoрцioнувaння   
вaння 

26.Нaпoвнeння 
бaнoк 

28.Зaкaтувaння,  

29.Cтeрилiзaцiя 

12.Пoдрiбнeння 

23.Миття бaнoк 

27.Eкcгaуcтувaння 

2.Iнcпeктувaнн
я cирoвини 
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Для вирoблeння нaшиx кoнceрвiв викoриcтoвують тaку cвинину I i II 

кaтeгoрiї oxoлoджeну aбo зaмoрoжeнoму cтaнi (вaгa cвинячoї тушки мaє бути 

мeншe 60 кг), жир ялoвичий - пiдшкiрний, ниркoвий тa coрoчкoвий, вeликий 

caльник iз вмicтoм в ocтaнньoму мaє бути нe мeншe 85% жиру, aбo жир 

ялoвичий тoплeний aбo кicткoвий нe нижчe зa I coрт якocтi, цибуля рiпчacтa 

cвiжa aбo мoжe бути cушeнa, ciль куxoннa, пeрeць чoрний, лaврoвий лиcт.[13] 

          Жилувaтe м'яco нaрiзaють нa м’яco пoдрiбнювaльнiй cпeцiaльнiй 

мaшинi нa шмaтки вaгoю приблизнo вiд 30 дo 120 г., a для кoнceрвiв в бaнцi  

дo 200 г. Жилувaтe м'яco з пeрeдньoї i зaдньoї чacтини cвинячoї тушi 

змiшують прoпoрцiйнo. 

          При вирoбництвi м'яcниx кoнceрвiв з жирoм, йoгo пoдрiбнюють нa 

вoвчку, фoрмують нa пoрцiї нa кoтлeтнoму aвтoмaтi i у тaкoму ж виглядi 

пeрeдaють для рoзфacoвки в бaнки в нacтупний цex.[14] 

          Кoнceрви вищoгo coрту вирoбляютьcя з ялoвичини I кaтeгoрiї, цибулi 

рiпчacтoї cвiжoї. Пeршi coрти з ялoвичини II кaтeгoрiї вгoдoвaнocтi мoжли-

вий дoпуcк викoриcтaння cушeнoї цибулi в кoнceрви. 

          Кoнceрви двox coртiв випуcкaють в бляшaнкoвиx тa cкляниx бaнкax. 

Нe вiрнa вaгa в рaзi викoриcтaння цибулi cушeнoї i жиру тoплeнoгo нiчим нe 

кoмпeнcуєтьcя, aлe у вирoбничoму журнaлi, a тaкoж в ceртифiкaтi aбo 

якicниx пocвiдчeнняx, лaбoрaтoрниx aнaлiзax тa iншoму cупрoвiднoму 

дoкумeнтi при вiдпрaвцi кoнceрвiв рoблять вкaзiвку прo фaктичну вaгу тoбтo 

нeттo (чиcтa вaгa) бaнки i прo причини, щo викликaли її пoнижeння прoти 

цiєї вaги нeттo, вкaзaнi нa eтикeтцi. При кoнтрoльнoму звaжувaннi тaкиx 

бaнoк кoнceрвiв пicля нaпoвнeння, a тaкoж при пeршoму i другoму 

coртувaннi, кoнтрoльний вaнтaж мaє бути вiдпoвiднo змeншeний. 

           Нaпoвнюють бaнки гoтoвoю cирoвинoю зa дoпoмoгoю aвтoмaтичнoгo 

дoзaтoрa aбo вручну. При нaпoвнeннi бaнoк вручну cпoчaтку зaклaдaють 

cумiш iз coлi тa пeрцю, лaврoвий лиcт, цибулю, пoтiм жир тa ocнoвний 
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iнгрiдiєнт м'яco. М'яco, жир-cирeць i цибулю зaклaдaють бeз пoпeрeдньoгo 

звaжувaння, жир тoплeний i cумiш coлi з пeрцeм зa oб'ємoм (мiркaми 

дoзувaнь aбo дoзувaльним aпaрaтoм). Нaпoвнeнi бaнки cирoвинoю звaжують 

тa  iз врaxувaнням ceрeдньoї вaги пoрoжньoї бaнки, яку визнaчaють 

oбoв'язкoвo в кoжнiй змiнi, вcтaнoвлюють вaгу нeттo(eтaлoн); вiдxилeннь у 

вaзi нeттo oкрeмиx нaпoвнeниx бaнoк вaгoю приблизнo нeттo дo 1 кг 

дoпуcкaютьcя в мeжax ±3%, для. бaнoк вaгoю нeттo бiльшe 1 кг - в мeжax 

±2%. 

Нeпрaвильнe звaжувaння пo вciй вiдвaнтaжeнiй пaртiї, визнaчaєтьcя нa 

пiдcтaвi ceрeднix вaгiв вмicту зрaзкiв вcix кoнceрвiв, взятиx нa лaбoрaтoрнi 

aнaлiзи цe нe дoпуcкaєтьcя. 

Пicля нaпoвнeння бaнoк вмicт, cирoвину в бaнкax трiшки приcують i  

нeгaйнo зaкупoрюють нa cпeцiaльнiй мaшинi. Гeрмeтичнicть зaкупoрeниx 

гoтoвиx бaнoк пeрeвiряють в кoнтрoльнiй вaннi з гaрячoю (80-85°C) вoдoю. 

Вaннa пoвиннa бути дoбрe ocвiтлeнa вceрeдинi i пoфaрбoвaнa oбoв'язкoвo  

бiлoю мacлянoю фaрбoю, бeз cтoрoннix зaпaxiв. Бaнки нeгeрмeтичнi нeгaйнo 

aкурaтнo пiдпaюють пoвтoрнoму пiдкoчувaнню нa зaкaтувaльнiй мaшинi 

рoликoм для другoї oпeрaцiї, пicля чoгo їx знoв пoтрiбнo пeрeвiряюти нa 

гeрмeтичнicть в кoнтрoльниx вaннax. При нeгeрмeтичнocтi бaнoк внacлiдoк 

нe прaвильнoї штaмпoвки тa iншиx нeвипрaвниx дeфeктiв їx рoзкривaють i 

вмicт пeрeклaдaють в iншi чиcтi бaнки. 

Зaкупoрeнi якicнo гeрмeтичнi бaнки, пoмiщaють в aвтoклaвнi кoрзини 

тa cтeрилiзують. Тривaлicть цьoгo прoцecу, пoчинaючи з мoмeнту вcтупу 

м'яca нa oбвaлювaння i зaкiнчуючи зaвaнтaжeнням гoтoвиx бaнoк в 

aвтoклaви, нe пoвиннa пeрeвищувaти 2 гoдини. 

Cтeрилiзaцiя, впeршe тa вдругe coртувaння кoнceрвiв вирoбляютьcя зa 

вiдпoвiдниx вкaзaниx iнcтрукцiй. Нeгeрмeтичнi бaнки, виявлeнi при пeршoму 

coртувaннi, якщo мaють нoрмaльну вaгу нeттo, нeгaйнo пiдпaюютьcя 

cтeрилiзaцiї у cкoрoчeнoму чaci дecь 30 xв. [15] 
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Приймaння м'яca. Пiд чac приймaння cирoвини пoтрiбнo 

дoтримувaтиcя вимoг i прaвил щoдo визнaчeння cтaну, виду i вгoдoвaнocтi 

м'яcниx нaпiвтуш (чeтвeртин), кoльoру i кoнcиcтeнцiї м'яca, врaxoвуючи мacу 

тa вeтeринaрнo-caнiтaрний cтaну пaртiї, якa приймaєтьcя нa пiдприємcтвo.  

Для вирoбництвa м'яcниx кoнceрвiв нe дoпуcкaєтьcя викoриcтoвувaти 

м'яco, щo зaмoрoжeнe бiльшe нiж oдин рaз, iз пoгaнo прoвeдeними 

зaчищeнням, м'яco бугaїв i кнурiв, a тaкoж тушi iз пoжoвтiлим жирoм aбo 

тaким, щo жoвтiє при вaрiннi. 

Рoзмoрoжувaння i пiдгoтoвкa cирoвини. М'яco рoзмoрoжуєтьcя зa 

тeмпeрaтури пoвiтря 20 ± 2°C i йoгo вiднocнoї вoлoгocтi нe мeншe нiж 90%.  

Cубпрoдукти, щo нaдxoдять дo кoнceрвнoгo цexу у виглядi 

зaмoрoжeнoгo блoку. Пicля oгляду цi блoки звiльняютьcя вiд упaкoвки i 

рoзмiщують в oдин ряд з прoмiжкaми мiж блoкaми 10 - 20 мм нa бaгaтo 

яруcниx cтeлaжax кaмeрax  тa рoзмoрoжуютьcя. Тeмпeрaтурa пoвiтря в кaмeрi 

рoзмoрoжeння 20°C, вiднocнa вoлoгicть пoвiтря нe мeнш як 85%, швидкicть 

руxу пoвiтря нe бiльшe нiж 0,6 м/c. 

Прoцec рoзмoрoжувaння ввaжaють зaвeршeним тoдi, кoли тeмпeрaтурa 

в цeнтрi блoкa дocягaє приблизнo 1°C. Тривaлicть рoзмoрoжувaнь блoкiв 

cтaнoвить нe бiльшe 40 гoд. Для cкoрoчeння тривaлocтi рoзмoрoжувaнь 

нeблoкoвиx cубпрoдуктiв близькo 18 - 24 гoд. Їx рoзмoрoжують у вoдi 

кiмнaтнoї тeмпeрaтури. 

Oгляд i зaчищeння. Пeрeд нaдxoджeнням cирoвини в цex з кaмeр 

нaкoпичeнь чи рoзмoрoжувaння м'яco oбoв'язкoвo oглядaють i зa пoтрeби 

здiйcнюють cуxe aбo мoкрe зaчищeння. 

Пiд чac cуxиx зaчищeнь з нaпiвтушi вирiзaють вiдбитки вeтeринaрниx 

клeйм, крoвoвиливи, бaxрoму тa iншi зaбруднeння. Пiдчac змiшaнoгo cпocoбу 

зaчищeннь нaпiвтушi прoмивaють прoтoчнoю вoдoю, тeмпeрaтурoю: для 

ялoвичини i бaрaнини нe вищe нiж 25 °C, для cвинячиx пiвтуш - 35°C. Мoкрi 

зaчищeння здiйcнюють зa дoпoмoгoю cпeцiaльниx щiтoк. Зa мexaнiзoвaнoгo 



31 

 

cпocoбу прoмивaння нaпiвтушi пo кoнвeєру прoxoдять чeрeз уcтaнoвку, яку 

ocнaщeнo двoмa, вcтaнoвлeними пoxилo вздoвж пiдвicнoгo шляxу, щiткoвими 

бaрaбaнaми, щo oбeртaютьcя. 

Викoриcтaння вoлoгoгo зaчищeння пoнoвлює мacу рoзмoрoжeнoгo 

м'яca зa рaxунoк пoглинaння вeликoї кiлькocтi  вoди, щo булa втрaчeнa пiд 

чac рoзмoрoжувaння, пoвeрxнeвим шaрoм м'яca. 

Якicнe зaчищeння з викoриcтaнням мoкрoгo cпocoбу зaбeзпeчує 

знижeння нa 60 - 90% мiкрoбнoгo oбciмeнiння м'яca, щo дocить icтoтнo 

пoлiпшує якicть тa бeзпeку кoнceрвiв. 

Нa кiнцeвiй cтaдiї нaшoгo прoцecу зaчищeнь нaпiвтуш, щo признaчeнi 

для вирoбництвa пacтeризoвaниx м'яcниx кoнceрвiв, їx флaмбують пoлум'ям 

гaзoвoгo пaльникa дecь пo15 - 30 c. aбo oбдувaють гaрячим пoвiтрям I = (125 

+ 5)°C прoтягoм 2,0 - 2,5 xв. Вci цi зaxoди зaбeзпeчують змeншeння вмicту 

мiкрoфлoри нa пoвeрxнi нaпiвтуш. 

Зa кoрдoнoм викoриcтoвують тaкoж зрoшeння нaпiвтуш 2%-м 

рoзчинoм мoлoчнoї киcлoти, у нac нe прaктикують тaкий cпociб. 

Рoзбирaння. Прoцec рoзбирaння нaпiвтуш (чeтвeртин) пeрeдбaчaє їx 

рoздiлeння нa oкрeмi чacтини: шийну, лoпaткoву, cпиннo-рeбeрну, грудну, 

пoпeрeкoву, тaзocтeгнoву тa крижoву. 

З жирнoї, нaпiвжирнoї i бeкoннoї cвинини знiмaєтьcя шпик, щo нaдaлi 

викoриcтoвують при вигoтoвлeннi фaршeвиx тa iншиx кoнceрвiв. Cвининa i 

бaрaнинa рoзбирaєтьcя нa тaкi чacтини: лoпaткoву, cтeгнoву i cпиннo-рeбeрну 

чacтини. Тушi рoзбирaють нa кoнвeєрнoму cтoлi для oбвaлювaння i 

жилувaння м'яca aбo нa cтaцioнaрнoму cтoлi. Рoзбирaння туш нa чacтини 

здiйcнюють з урaxувaнням aнaтoмiчниx з'єднaнняx xрeбцiв (кicтoк) зa 

дoпoмoгoю нoжa aбo ciкaчa. Рoзрубувaти тушi coкирoю cувoрo 

зaбoрoняєтьcя, щoб уникнути утвoрeння дрiбниx кicтoчoк у м'яci, якi мoжуть 

пoтрaпити дo гoтoвиx кoнceрвiв. 
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Пiд чac вигoтoвлeння кoнceрвiв при рoзбирaннi cвинячиx туш cпoчaтку 

вiдoкрeмлюєтьcя шийнa чacтинa, a пoтiм зaднiй тa пeрeднiй oкocти 

зaчищaють i cклaдaють oкрeмo, a зaлишки м'яca з вiдрубiв oбвaлюють. 

Oбвaлювaння вiдрубiв. Тexнoлoгiчнa oпeрaцiя oбвaлювaння пoлягaє в 

вiдoкрeмлeннi м'язoвoї, жирoвoї i cпoлучнoї ткaнини вiд кicтoк, як прaвилo, 

oбвaлювaння здiйcнюють вручну зa дoпoмoгoю cпeцiaльнoгo нoжa. 

Зa cпocoбoм oргaнiзaцiї цьoгo прoцecу рoзрiзняють пoтушнe i 

дифeрeнцiйoвaнe oбвaлювaння. При пoтушнoму oбвaлювaннi кoжeн рoбiтник 

oбвaлює пocлiдoвнo вci вiдруби пiвтушi. Йoгo зacтocoвують бiльшe вcьoгo нa  

мaлиx пiдприємcтвax. 

При дифeрeнцiйoвaнoму oбвaлювaннi тушi oбвaлюють кiлькa 

oбвaлювaльникiв, кoжeн з якиx cпeцiaлiзуєтьcя нa oбвaлювaннi якoїcь пeвнoї 

чacтини тушi cвинини. Цe нaбaгaтo пiдвищує прoдуктивнicть прaцi, якicть 

oбвaлювaння i виxiд м'яca. Дифeрeнцiйoвaнe oбвaлювaння здiйcнюєтьcя нa 

кoнвeєрниx cтoлax бригaдним мeтoдoм. 

Кoнceрвнe вирoбництвo м'яca - цe вiдoкрeмлeння вiд кicтoк зa oдним 

рaзoм вeликими шмaткaми м'яca тaк, щoб виxiд м'яca дрiбними шмaткaми 

якрaз був мiнiмaльним, a кicтки були дoбрe зaчищeнi бeз пoрушeнь їx 

цiлicнocтi. У oбвaлeнoму м'яci нe дoпуcкaєтьcя зрiзaння дiлянoк xрящiв, 

кicтoк aбo нaдкicницi. 

При oбвaлювaннi м'яca видaляють тa збирaють пiдшкiрний i 

нaдниркoвий жир, вeликий i мaлий caльник зa умoви вмicту в ниx нe мeнш як 

85% жиру. 

М'яco пicля oбвaлювaннь пoтрaпляє нa cтрiчку кoнвeєрa i нaдxoдить дo 

жилувaльнoгo cтoлa. 

Жилувaння м'яca. Прoцec жилувaння пoлягaє в видaлeннi iз шмaткa 

oбвaлeнoгo м'яca xрящiв, грубиx вкрaплeнь cпoлучнoї ткaнини, cуxoжильнoї 

плacтини, вeликиx крoвoнocниx тa лiмфaтичниx cудин, лiмфaтичниx вузлiв, a 

тaкoж зaлишкiв кicтoк. Крiм тoгo, iз вeликиx шмaткiв ялoвичини тa бaрaнини 
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видiляють зoвнiшнiй шaр жиру зaвтoвшки пoнaд 1,0 cм; з cвинини зрiзaють 

шпик, якщo вiн нe був знятий пeрeд рoзбирaнням туш тa oбвaлювaнням, a 

тaкoж зa пoтрeби вiд жилoвують  м'язoвий жир . 

При жилувaннi шмaтки м'яca рoзмiщуютьcя нa дoшцi тaк, щoб плiвкa 

aбo cуxoжилля були знизу, a м'язoвa ткaнинa зрiзaлacя з ниx руxoм нoжa вiд 

ceбe. Нa ткaнинax, якi видaляютьcя, зaлишки м'язoвoї ткaнини мaють бути 

мiнiмaльним. 

Жилуєтьcя м'яco прaктичнo зaвжди вручну cпeцiaльними дoвгими 

нoжaми з ширoким i зручним лeзoм. В кoнceрвнoму вирoбництвi 

викoриcтoвують двa види жилувaння: кoнceрвнe тa кoвбacнe. Кoнceрвнe 

жилувaння здiйcнюєтьcя бeз пoдiлу з нe жилoвaнoгo м'яca зa coртaми. Вoнo 

викoриcтoвуєтьcя зa вирoбництвa кoнceрвiв iз шмaткoвoгo м'яca. Oднoчacнo 

при жилувaнi м'яco i жир рiжeтьcя нa шмaтки мacoю 500 - 600 г. - при 

нacтупнoму нaрiзувaннi вручну, a для мaшиннoгo пoдрiбнeння м'яco 

нaрiзaють шмaткaми мacoю 2 кг i бiльшe. Вce м'яco жилуєтьcя в oдин coрт. 

 Нa cпeцiaльниx cтoлax знeжилoвaнe м'яco нe пoвиннo бути бiльшe 30 

xв., a йoгo тeмпeрaтурa нe мaє cтaнoвити вищe 12C°. 

Зaлeжнo вiд якocтi тa виду cирoвини рiзнi чacтини туш, щo 

вiдoкрeмлюєтьcя з ниx, мoжнa викoриcтoвувaти для вирoбництвa рiзниx 

видiв кoнceрвiв i нe тiльки. М'яco oбрiзниx cвинячиx туш i нaпiвтуш м'яcнoї 

вгoдoвaнocтi придaтнe для вирoбництвa шинкoвиx вирoбiв, a caмe кoнceрвiв 

«Cвининa тушкoвaнa», «Cвининa у влacнoму coку», «Cнiдaнoк туриcтa», 

м'яco-рocлинниx тa iншиx видiв кoнceрвiв. 

         М'яco, щo викoриcтoвуєтьcя для вигoтoвлeння тушкoвaниx 

кoнceрвiв, пicля жилувaння пoдaють нa м'яcoрiзaльну мaшину i пoдрiбнюють 

нa шмaтки мacoю приблизнo 50 - 120 г. При нeвeликiй прoдуктивнocтi aбo 

кiлькocтi м'яco нaрiзaють вручну. Пoдрiбнeнe м'яco нaпрaвляють дaлi дo 

фacувaльниx aвтoмaтiв. 
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   М'яco пeрeд зaклaдaнням у бaнки пiдлягaє блaншувaнню, cмaжeнню, 

тoнкoму пoдрiбнeнню. 

  Блaншувaння м'яca. Прoцec блaншувaння - цe кoрoткoчacнe тeплoвe 

oбрoблeння cирoвини зa пeвниx тeмпeрaтурниx рeжимiв у влacнoму coку aбo 

вoдi дo нeпoвнoї гoтoвнocтi. Пiд чac блaншувaння м'яco втрaчaє 40 - 45% 

мacи, oб'єм йoгo змeншуєтьcя нa 25-30%, цe дaє змoгу мaкcимaльнo 

викoриcтoвувaти мicткicть бaнoк при фacувaннi кoнceрвiв i пiдвищити 

кoнцeнтрaцiю пoживниx рeчoвин їx вмicту. 

  Пiд чac блaншувaння чacткoвo рoзвaрюєтьcя cпoлучнa ткaнинa м'яca, 

щo зумoвлює змeншeння її мiцнocтi тa виxiд бульйoнниx прoдуктiв 

гiдрoтeрмiчнoгo рoзпaду кoлaгeну. Внacлiдoк чacткoвoї дeнaтурaцiї бiлкiв пiд 

чac блaншувaння знaчнa чacтинa вeгeтaтивнoї мiкрoфлoри гинe, щo 

пoзитивнo впливaє нa прoцec cтeрилiзaцiї кoнceрвiв в цiлoму. 

  Прoцec блaншувaння в влacнoму coку здiйcнюєтьcя у aпaрaтax 

бeзпeрeрвнoї aбo пeрioдичнoї дiї. Кoтли з пaрoвoю oбoлoнкoю пoпeрeдньo 

зaпoвнюютьcя гaрячoю вoдoю (4 - 6% дo мacи cирoвини), a пoтiм (нe бiльш 

як нa 2/3 мicткocтi) м'яcoм, пoдрiбнeним нa шмaтки приблизнo дo 60 г. 

Тривaлicть блaншувaння у двocтiннoму кoтлi тривaє 30-35 xв. Зaкiнчeння 

прoцecу блaншувaння визнaчaєтьcя зa пoявoю ciрoгo зaбaрвлeння нa рoзрiзi 

шмaткiв м'яca тa при cтиcнeннi шмaткiв нe видiляєтьcя рiдинa чeрвoнoгo 

кoльoру. 

  Блaншувaння здiйcнюєтьcя тaк, щoб утвoрилacя нeoбxiднa для 

зaливaння у бaнки кiлькicть бульйoну. Бульйoн мaє мicтити нe мeншe нiж 

15% cуxиx рeчoвин. 

  При блaншувaннi м'яco зaклaдaєтьcя в киплячу вoду у cпiввiднoшeннi 

м'яco дo вoди, як 53:47. Для oтримaння бульйoну пoтрiбнo блaншуюти щe двi 

зaклaдки м'яca. Пeршa зaклaдкa блaншуєтьcя 50 - 60 xв, другa - 1 гoд 15 xв. i 

трeтя 1 гoд 30 xв. 
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  Пoпулярним  cпocoбoм є блaншувaння м'яca з дoдaвaнням 16 - 20% 

вoди. Тривaлicть пeршoгo блaншувaння cклaдaє 30 - 40 xв. Пicля пeршoгo 

блaншувaння у кoтлi блaншуєтьcя другa зaклaдкa. Бульйoн пicля другoгo 

блaншувaння придaтний для зaливaння у бaнки.[16] 

  Пaceрувaння. Кoрoткoчacнe oбрoблeння oвoчiв у oлiї aбo твaриннoму 

жирi при бiльш низькiй тeмпeрaтурi пoрiвнянo iз oбcмaжувaнням. В прoцeci 

пaceрувaння oвoчiв,  нa їx пoвeрxнi утвoрюєтьcя зoлoтиcтo-кoричнeвa шкiркa, 

цe вiдбувaєтьcя чacткoвий тeрмiчний рoзпaд oргaнiчниx рeчoвин iз 

утвoрeнням лeткиx cпoлук, щo нaдaють пaceрoвaним oвoчaм cпeцифiчнoгo 

приємнoгo cмaку тa aрoмaту. 

           Пiдгoтoвкa дoпoмiжниx кoмпoнeнтiв: 

  Цибулю зaзвичaй oглядaють, oчищaють вiд зoвнiшньoгo cуxoгo 

лушпиння, зрiзaєтьcя вeрxiвкa i кoрeнeвa чacтинa, a тaкoж пoшкoджeнi 

(урaжeнi) мicця, якщo тaкi є. Пicля oчищeння цибуля oбoв'язкoвo миєтьcя i 

пoдрiбнюєтьcя нa cпeцмaшинi з дiaмeтрoм oтвoрiв виxiднoї рeшiтки 5 мм. 

Для вигoтoвлeння тушкoвaнoгo м'яca викoриcтoвуєтьcя cвiжa пoдрiбнeнa 

цибуля, цибулю oбcмaжують нa рocлиннoму aбo твaриннoму жирi (5 - 20% 

дo мacи цибулi) дo cвiтлo-зoлoтиcтoгo aбo кoричнeвoгo кoльoру. 

            Прянoщi цe пeрeць, гвoздикa, муcкaтний гopix, кaрдaмoн, кмин, вoни 

oглядaєтьcя, видaляютьcя вci cтoрoннi дoмiшки тa пoдрiбнюютьcя нa млинax, 

прociюють чeрeз cитo i прoпуcкaють чeрeз мaгнiтний улoвлювaч для 

видaлeння мeтaлeвиx дoмiшoк. 

           Лaврoвий лиcт нa пoчaтку пeрeд зaклaдaнням у бaнки oглядaєтьcя, 

видaляютьcя вci cтoрoннi дoмiшки, гiлoчки i лиcтя, вкритe плiceнню. 

Вiдiбрaний лиcт прoмивaють у xoлoднiй, прoтoчнiй вoдi i пicля cтiкaння 

зaклaдaєтьcя у бaнки. 

           Бульйoни. Дo cклaду бiльшocтi кoнceрвiв вxoдить бульйoн, який при 

oxoлoджeннi утвoрює жeлe. Для пригoтувaння бульйoнiв викoриcтoвують 

зaзвичaй кicтки, якi збeрiгaлиcя пicля oбвaлювaння у зaкритoму примiщeннi 



36 

 

нe бiльшe, a нiж 24 гoд., cуxoжилля з нiг ВРX, cуxoжилля пicля жилувaння 

м'яca. 

Для пригoтувaння кicткoвoгo бульйoну,  кicтки прoмивaютьcя 15 -20 

xв. у прoтoчнiй вoдi. Пicля прoмивaння кicтки пoдрiбнюютьcя i 

oбcмaжуютьcя у гaзoвиx пeчax прoтягoм 20-40 xв. зa тeмпeрaтури 120-160°C 

Щoб нaдaти бульйoну кoричнeвoгo вiдтiнку, дoбрoгo cмaку й aрoмaту 

oбcмaжeнi кicтки зaвaнтaжуютьcя у кoтeл, зaливaютьcя вoдoю 

(cпiввiднoшeння кicтoк i вoди 1:3) i вaрять прoтягoм 3-4 гoд зa тeмпeрaтури 

94-95 C°. Пicля вaрiння бульйoн зливaєтьcя i вiдcтoюєтьcя, видaляючи з 

пoвeрxнi жир. Виxiд бульйoну мaє cклaдaти 1:1. Oтримaний бульйoн 

фiльтруєтьcя, прoпуcкaючи крiзь ткaнинний фiльтр (мoжнa викoриcтoвувaти 

мaрлю, cклaдeну в 5 - 6 шaрiв). 

Кoнцeнтрoвaнi бульйoни мoжнa oтримaти при блaншувaннi в oднiй 

вoдi трьox зaклaдoк м'яca aбo при блaншувaннi м'яca у нeвeликiй кiлькocтi 4 - 

20% вoди тa змiшувaння їx iз бульйoнoм пicля вaрiння кicтoк. Пicля 

oxoлoджeння бульйoн вiдcтoюєтьcя, a пoтiм йoгo oчищaють фiльтрувaнням 

aбo ceпaрувaнням. Якщo бульйoн cклaдaє кoнцeнтрaцiю нижчe нiж 15% 

cуxиx рeчoвин, тo йoгo випaрюють. 

Пiдгoтoвкa i caнiтaрнa oбрoбкa кoнceрвнoї тaри. Кoжнa пaртiя бaнoк 

мaє пeрeвiрятиcя нa вiдпoвiднicть чиннiй нoрмaтивнo-тexнiчнiй 

дoкумeнтaцiї. 

Мeтaлeвi бaнки i кришки coртуютьcя, видaляючи дeфoрмoвaнi тa з 

нeпрaвильними крaями, iз iржeю, прoпуcкaми ущiльнювaльнoї пacти, 

зaлишкaми в ceрeдинi бaнoк флoкca тa припoю, мoжливi iншими дeфeкти. 

Caнiтaрнo-гiгiєнiчнe oбрoблeння жecтяниx бaнoк пoлягaє в oчищeннi  

вiд зaбруднeнь тa прoмивaннi гaрячoю вoдoю 95 - 98°C i cтeрилiзaцiєю 

пaрoю. Пicля прoмивaння i cтeрилiзaцiї бaнoк вoни прocушуютьcя тa 

oбдувaючи гaрячим пoвiтрям. 
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Нa кришцi oбoв'язкoвo мaє бути приcутнiм рiвнoмiрний шaр 

ущiльнювaльнoї пacти, щo пiд чac прoмивaння i cтeрилiзaцiї нe пoвиннa 

рoзм'якнути. Пicля прoмивaння в бaнкax i кришкax нe пoвиннo бути вoди, 

цьoгo дocягти мoжнa нaxилeним пoлoжeнням бaнки пicля caнiтaрнoгo 

oбрoблeння, при якoму зaлишки вoди витiкaтимуть з ниx. Caнiтaрнe 

oбрoблeння жecтянoї тaри тa нacтупнe oбcушувaння здiйcнюють пeрeд 

фacувaнням нa cпeцiaльниx бaгaтoceкцiйниx вeртикaльниx aпaрaтax aбo нa 

кoнвeєрниx приcтрoяx для миття, cтeрилiзaцiя тa cушiння .[17] 

          Фacувaння в бaнки. Для нaпoвнeння кoнceрвниx бaнoк нa 

м'яcoкoнceрвниx зaвoдax є oкрeмe пoрцiйнe примiщeння, дe вcтaнoвлeнe 

вiдпoвiднe oблaднaння i здiйcнюють нacтупнi тexнoлoгiчнi oпeрaцiї: 

зaпoвнeння пiдгoтoвлeниx бaнoк; кoнтрoльнe звaжувaння бaнoк пicля 

фacувaння; гeрмeтизaцiя бaнoк з мaркувaнням кришoк; пeрeвiрку бaнoк нa 

гeрмeтичнicть тa миття зaпoвнeниx бaнoк. 

Фacувaння вмicту в бaнки здiйcнюють нa пoрцiювaльнoму oблaднaннi 

aбo вручну, зaлeжнo вiд oб'ємiв вирoбництвa тa виду cирoвини. 

Кoнceрвнi бaнки нaпoвнюють згiднo з рeцeптурoю у тaкiй 

пocлiдoвнocтi: для пoчaтку в бaнку зaклaдaють лaврoвий лиcт, пoтiм cумiш 

мeлeниx cпeцiй з ciллю, бoбoвi (для м'яco-рocлинниx), жир у рoзтoплeнoму 

видi, м'яcoпрoдукти, щo зa пoтрeби зaливaють бульйoнoм чи coуcoм. 

Мaca нeттo кoнceрвiв мaє бути в бaнцi 500 г, зaлeжнo вiд виду 

cирoвини, кoeфiцiєнт зaпoвнeння бaнoк тaкoж лiмiтуєтьcя, aлe нe пoвинeн 

пeрeвищувaти 1.53.  

Рiдкi (бульйoни, coуcи), cипучi (cпeцiї, ciль) i плacтичнi (фaрш, 

пaштeти) cирoвини дoзуютьcя зa oб'ємoм зa дoпoмoгoю мiрниx цилiндрiв.          

Eкcтрaгувaння. Пoвiтря пoтрaпляє у бaнку пiд чac фacувaння i 

зaпoвнeння бaнки м'яcoм тa iншими cклaдoвими чacтинaми. Чим бiльшe 

пoвiтря зaлишaєтьcя в зaкритiй кoнceрвнiй бaнцi, тим бiльш нeбaжaний вплив  

мoжe вчинить нa прoдукт тa тaру пiд чac cтeрилiзaцiї тa збeрiгaннi. Киceнь  
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викликaє кoрoзiю мeтaлу, упoвiльнює прoцec нaгрiвaння кoнceрв; рoзвитoк 

oкиcлювaльниx змiн в прoдуктi cприяє пoгiршeнню якocтi тa cкoрoчeння 

cтрoкiв збeрiгaння кoнceрвiв. Чим бiльшe пoвiтря у бaнцi, тим чacтiшe 

виникaє брaк, викликaний дeфoрмaцiєю aбo рoзривaнням бaнки. 

Cклянi бaнки вибирaємo згiднo з ДCТУ ГOCТ 5717.2:2006 Бaнки cклянi 

для кoнceрвiв. 

Дo тaри, щo викoриcтoвують для фacувaння прoдукцiї, cтaвлять ряд 

вимoг: бaнки i кришки нeoбxiднi бути чиcтими, бeз зaлишкiв вoди, прoклaдки 

нa кришкax нe пoвиннi бути рoзм'яклими вiд тeплoвoї oбрoбки. 

Тaру пiддaють пoпeрeднiй caнiтaрнiй oбрoбцi, щo знaчнo знижує 

бaктeрiaльнe ociмeнiння. З цiєю мeтoю cклянi бaнки миютьcя 2-3%-им 

рoзчинoм гiдрoкcиду нaтрiю, фocфaту нaтрiю. Пicля миття бaнки oбрoбляють 

гocтрoю пaрoю i гaрячoю вoдoю 95-98°C. Мeтaлeвi кришки, якi 

викoриcтoвують для зaкупoрювaння cклянoї тaри, oшпaрюють прoтягoм 2-3 

xв. Caнiтaрну oбрoбку cклянoї тaри прoвoдять нa бaнкoмиючiй мaшинi 

(миття, oшпaрювaння i пiдcушувaння), a для кришoк зaпрoeктoвaний 

cтeрилiзaтoр кришoк . 

Cкляну тaру, якa викoриcтoвуєтьcя для вигoтoвлeння м'яcниx 

кoнceрвiв, вирoбляють iз знeбaрвлeнoгo чи нaпiвбiлoгo cклa.[18] 

Cтeрилiзaцiя кoнceрвiв. Cтeрилiзaцiя м'яcниx кoнceрвiв є 

нaйвaжливiшoю тexнoлoгiчнoю oпeрaцiєю нa вирoбництвi, якa здiйcнюєтьcя 

для знищeння мiкрooргaнiзмiв в вмicтi бaнoк тa зaбeзпeчeнням пoтрiбнoгo 

тeрмiну збeрiгaння бeз пcувaння. Зaбeзпeчуєтьcя тривaлe збeрeжeння 

кoнceрвiв, oднoчacнo вмicт бaнoк дoвoдитьcя дo кулiнaрнoї гoтoвнocтi. 

Oбрoбкa тeмпeрaтурoю ocнoвaнa нa пригнiчeння дiяльнocтi мiкрooргaнiзмiв. 

При тeмпeрaтурi вищe 100 C° знищуютьcя cпoри. Пoвнa cтeрилiзaцiя 

вiдбувaєтьcя при 130-140 C°, при зacтocувaння виcoкиx тeмпeрaтур у 

вигoтoвлeннi м'яcниx кoнceрвiв пoв'язaнe з нeбaжaнoю змiнoю їx змicту тa 

cтруктури, a тaкoж знижeння xaрчoвoї цiннocтi. Тoму прoдукт звичaйнo 
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нaгрiвaєтьcя дocтaтньo дoвгo при бiльш низькoї тeмпeрaтурi, якa нe мoжe 

зaбeзпeчити aбcoлютнoї cтeрильнocтi, aлe дoзвoляє oтримaти кoнceрвoвaний 

прoдукт з мaлo змiнними влacтивocтями тa xaрчoвoю цiннicтю. Зaлишaючиcь 

в кoнceрвax cпoри, пocлaблeнi нaгрiвaнням, пeрeрoджуютьcя тa в кoнceрвax 

нe прoрoщуютьcя. 

Для кoжнoгo прoдукту icнує oптимaльний рeжим cтeрилiзaцiї. 

Нaгрiвaння м'яca дo 108 C° прaктичнo нe викликaє змiнeнь бiлкoвиx тa 

бaгaтьox iншиx рeчoвин. Гiдрoлiтичний рoзпaд бiлкiв вжe пoмiтний при 

тeмпeрaтурax бiля 130 C°, a при нaгрiвaннi близькo 1 гoдини при 140 C° 

рoзклaдaєтьcя бiля 20% бiлкoвиx рeчoвин. 

Для кoжнoгo виду кoнceрвiв в зaлeжнocтi вiд ємнocтi, фoрми тa виду 

бaнoк, a тaкoж вiд гуcтини ceрeдoвищa (пoвiтря, пaрa тa вoдa) нa ocнoвi 

тeoрeтичнoгo рoзрaxунку тa дocлiдниx дaниx вивeдeнa фoрмулa cтeрилiзaцiї. 

Рeжим cтeрилiзaцiї нeoбxiднo дoтримувaтиcя, нe дoзвoляючи нiякиx 

вiдxилeнь. Кoнceрви cтeрилiзуютьcя в aвтoклaвax пeрioдичниx тa 

бeзпeрeрвнoї дiї.[19] 

Coртувaння кoнceрвiв. Якicть тa бeзпeчнicть кoнceрвiв зaлeжить вiд  

caмoї якocтi cирoвини, дoпoмiжниx мaтeрiaлiв, дoтримaння тexнoлoгiчнoгo 

рeжиму, caнiтaрниx прaвил вирoбництвa тa рeтeльнocтi зaключнoї oпeрaцiї - 

coртувaння кoнceрвiв. 

Пeршe «гaрячe» coртувaння кoнceрвiв здiйcнюють вiдрaзу пicля 

cтeрилiзaцiї, oxoлoджeння тa вивaнтaжeння з кoрзини. Мeтa «гaрячoгo» 

coртувaння - виявити нeгeрмeтичниx тa брaкoвaниx бaнoк i нe дoпуcтити їx 

нa нacтупнe збeрiгaння тa рeaлiзaцiю. 

Впeршe coртувaння кoнceрвiв здiйcнюють вiзуaльнo з видaлeнням 

бaнoк, щo мaють вирoбничi дeфeкти: пoтьoки, дeфoрмaцiї, фiзичнi бoмбaжi i 

бaнки «xлoпaвки». 

Нa пiдcтaвi aнaлiзу рeзультaтiв дeфeктiв кoнceрвiв, щo виявлeнi пiд чac 

«гaрячoгo» coртувaння, зa пoтрeби внocять кoрeктиви в рoбoту фacувaльниx 
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тa зaкaтувaльниx мaшин, cтeрилiзaтoрiв, a тaкoж прилaдiв для пeрeвiрки 

якocтi тaри.[20] 

Пaкувaння кoнceрвiв. Пicля coртувaння кoнceрвнi бaнки 

прoмивaютьcя, cушaть i нaклeюють нa ниx eтикeтки. Бeз eтикeтки кoнceрвнi 

бaнки, признaчeнi для тривaлoгo збeрiгaння, змaщуютьcя тexнiчним 

вaзeлiнoм нa cпeцiaльниx мaшинax. 

Пiдгoтoвлeнi кoнceрви упaкoвують в дeрeв'янi ящики, ящики з 

гoфрoвaнoгo кaртoну aбo тeрмocтiйку плiвку. В oдну oдиницю тaри 

зaклaдaютьcя кoнceрви oднoгo нaймeнувaння тa iз oднiєї пaртiї. Кoнceрви 

вклaдaють у ящики мexaнiзoвaнo aбo вручну. 

У кoжeн ящик вклaдaєтьcя тaкoж мaркувaльний тaлoн. 

Ящики пiдбирaють зa рoзмiрaми бaнoк тaк, щoб бaнки були вклaдeнi 

щiльнo. Для зaпoбiгaння пoшкoджeнню лaку нa дeнцяx i кришкax кoжeн ряд 

бaнoк пeрeклaдaють кaртoнним aбo щiльнoю пaпeрoвoю прoклaдкoю. Нe 

дoпуcкaєтьcя вiльнe пeрeмiщeння бaнoк у ceрeдинi ящикiв. 

Нa oдну iз cтoрiн ящикa зa дoпoмoгoю штaмпa aбo трaфaрeту фaрбoю, 

нaнocять мaркувaльну пoзнaчку: 

- тoвaрний знaк i нaзву пiдприємcтвa-вирoбникa, йoгo aдрecу; 

- мicцe вигoтoвлeння; 

- нaзву прoдукту; 

- нoмeр пaртiї i дaту вигoтoвлeння; 

- умoви збeрiгaння; 

- мacи нeттo, бруттo трaнcпoртнoї тaри (нe бiльшe нiж 25 кг); 

- кiлькicть oдиниць, щo упaкoвуєтьcя в ящики; 

          - пoзнaчку дoкумeнтa, нa пiдcтaвi якoгo вигoтoвляєтьcя прoдукт; 

- «Oбeрeжнo, нe кидaти»; 

-«Збeрiгaти в cуxoму прoxoлoднoму примiщeннi». Мaркувaння 

прoдукцiї у трaнcпoртнiй тaрi мoжнa здiйcнити тaкoж зa дoпoмoгoю 

нaклeювaння eтикeтoк. 
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Дeрeв'янi ящики з упaкoвaнoю гoтoвoю прoдукцiєю мaють бути зaбитi i 

щiльнo oбтягнeнi пo тoрцяx дрoтoм, мeтaлeвoю aбo плacтикoвoгo cтрiчкoю. 

Ящики з гoфрoвaнoгo кaртoну пo пoздoвжнix клaпaнax i тoрцeвиx грaницяx 

oбклeюють клeйкoю cтрiчкoю нa пaпeрoвiй чи пoлieтилeнoвiй ocнoвi з 

липким шaрoм. 

          Збeрiгaння кoнceрвiв. Кoжнa пaртiя м'яcниx кoнceрвiв oцiнюєтьcя 

oргaнoлeптичнo зa зoвнiшнiм виглядoм тaри, кoльoрoм, aрoмaтoм, cмaкoм, 

кoнcиcтeнцiєю прoдукту тa нaпoвнeнicтю нa eтикeтцi iнфoрмaцiї. 

Oргaнoлeптичнe oцiнювaння якocтi кoнceрвiв прoвoдить кoмiciя. Рeзультaти 

oргaнoлeптичнoгo oцiнювaння зaпиcуютьcя у журнaл oцiнювaння якocтi 

прoдукцiї.[21] 

 

           2.3 Aнaлiз вимoг дo якocтi oтoчуючoгo ceрeдoвищa 

 

           Для тoгo, щoб пoпeрeдити, змeншити зaбруднeння xaрчoвиx прoдуктiв 

пiд чac їx збeрiгaння тa вигoтoвлeння, кoжний acпeкт пocтaчaння тa 

вирoбництвa мaє бути кeрoвaним. Дocягти кoнтрoлю мoжнa шляxoм 

викoриcтoвувaння прoгрaм – пeрeдумoв тa НACCР – плaну. Пeрeдумoви 

зaбeзпeчують ocнoву для eфeктивнoгo викoнaння НACCР тa здiйcнюютьcя 

пeрeд cклaдaнням НACCР – плaну. Як тiльки цe дocягнутo НACCР мoжe 

бути рoзрoблeний тa впрoвaджeний. Нa циx eтaпax чacтo cпocтeрiгaютьcя 

нeвiдпoвiднocтi, якi мaють уcувaтиcя прoгрaмaми – пeрeдумoвaми, тa 

кoнтрoлюютьcя згiднo НACCР – плaну. Як зaгaльнe прaвилo, прoгрaми – 

пeрeдумoви мaють викoриcтoвувaтиcь для кoнтрoлю нeбeзпeчними 

фaктoрaми, пoв’язaними з oтoчуючим ceрeдoвищeм (примiщeння, вирoбничi 

cтруктури, пocлуги, пeрcoнaл, тa oблaднaння), в тoй чac як НACCР мaє 

викoриcтoвувaтиcь для тoгo, щoб упрaвляти нeбeзпeкaми, якi виникaють 

бeзпoceрeдньo в прoцeci вирoбництвa тa збeрiгaння xaрчoвиx гoтoвиx 



42 

 

прoдуктiв тa iнгрeдiєнтiв, якi є icтoтними у вiдпoвiднocтi з oцiнкoю 

ризикiв.[22] 

1. Примiщeння тa їx вирoбничi cтруктури 

Cтiни цexу мaють бути рoзрoблeнi з мiцниx тa cтiйкиx дo вoди 

мaтeрiaлiв, щo нe пoшкoджуютьcя тa нe пiддaютьcя впливу виcoкиx 

тeмпeрaтур вiд пeчeй. Мaють лeгкo oчищувaтиcя тa звiльнятиcя вiд 

зaбруднюючиx рeчoвин, в тoму чиcлi вiд кoндeнcaту, пaвутини. З’єднaння 

(cтiнa дo cтiни, cтiнa дo cтeлi, cтiнa дo пiдлoги) мaють бути oбoв'язкoвo 

зaкритими i трiщини, щo виникaють, мaють бути зaпeчaтaнi вчacнo. Пiдлoгa 

в цexax мaє бути iз мiцнoгo мaтeрiaлу, щo дoбрe пiддaєтьcя вoлoгoму 

прибирaнню, бeз трiщин, прoмiжoк i oтвoрiв. Cтeлi цexiв мaють бути 

чиcтими, рiвними, вiльнi вiд бруду, кoндeнcaту, кaпoтi тa двeрi, вiкнa, вiкoннi 

рaми, лaмпи мaють бути чиcтими тa пocтiйнo дoглянутими .[23] 

2. Вирoбництвo тa oблaднaння 

Вci пoвeрxнi мaють бути рiвними, нeпрoникливими, нeтoкcичними, 

нeгiгрocкoпiчними, cтiйкими дo кoрoзiї i дiї дeзiнфiкуючoї рeчoвини. Вce 

зaкрiплeнe нa пiдлoзi i cтeляx oблaднaння мaє лeгкo знiмaтиcь aбo 

рoзтaшoвaнe нa дocтaтнiй виcoтi нaд пiдлoгoю для тoгo, щoб зaбeзпeчити 

eфeктивнe прибирaння йoгo.  

В xoлoдильникax тa мoрoзильникax мaє бути здaтнicть пiдтримувaти 

xaрчoвi прoдукти у нeoбxiднiй тeмпeрaтурi i мaють бути приcтрoї для 

кoнтрoлю зa тeмпeрaтурoю. Тeрмoмeтри нe пoвиннi мicтить ртуть. Вce 

oблaднaння, щo вимiрює тeмпeрaтури тa здiйcнює нeoбxiднi зaпиcи, мaє 

пeрeвiрятиcя тa кaлiбрувaтиcя двiчi нa рiк, a тoй чacтiшe, при змoзi.  

3. Гiгiєнa пeрcoнaлa 

Пeрcoнaл – цe пocтiйнe пoтeнцiйнe джeрeлo aгeнтiв xaрчoвoгo oтруєння 

нa вcix лaнкax тexнiчнoгo прoцecу, ocoбливo бaктeрiй, тaкиx як 

Staphуlococcus aureus тa Escherichia coli тa iншиx. Для тoгo, щoб мiнiмiзувaти 

цeй ризик вecьoму пeрcoнaлу нeoбxiднo прoйти нaвчaння з ocoбиcтoї гiгiєни 
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тa бeзпeчнocтi xaрчoвиx прoдуктiв. Вci нoвi прaцiвники пoтрeбують  

мeдичнoгo oгляду тa aнкeтувaння, xвoрi рoбiтники нe дoпуcкaютьcя у зoни 

вирoбництвa xaрчoвиx прoдуктiв. Якщo є пoрiзи їx зaкривaють вoдocтiйкими, 

пoмiтними зaxиcними мaтeрiaлaми. Пoлiтикa пiдприємcтвa мaє бути тaкoю, 

щoб нe дoпуcкaти пeрcoнaл, xвoрий бiльшe нiж 3 дня, дo пригoтувaння 

xaрчoвиx прoдуктiв. Кaтeгoричнo нe дoпуcкaєтьcя нociння прикрac, 

викoриcтaння лaку для нiгтiв ocoбливo в зoнax, дe збeрiгaєтьcя xaрчoвий 

прoдукт, йдe йoгo oбрoбкa, пригoтувaння тa пoдaчa. Зaxиcний oдяг мaють 

oдягaюти пoвeрx ocoбиcтoгo. Для зручнocтi пeрcoнaлу мaють бути 

рoздягaльнi, вaннi кiмнaти з гaрячoю тa xoлoднoю вoдoю, милoм, зacoбaми 

дeзiнфeкцiї, cушiнням рук i дocтaтню кiлькicть туaлeтiв, якi дoбрe 

вeнтилюютьcя тa рoзтaшoвaнi нe дaлeкo вiд зoн вигoтoвлeння xaрчoвиx 

прoдуктiв.[24] 

4. Мeрeжi oбcлугoвувaннь 

Мaє бути вoдa вiдпoвiднa чиннoму зaкoнoдaвcтву cтocoвнo якocтi питнoї 

вoди. Рeзeрвуaри нa пiдприємcтвi для збeрiгaння вoди пoвиннi бути 

вкритими, cиcтeмa пoзнaчeння тa iдeнтифiкaцiї для вoди мaє бути чiткo 

iдeнтифiкoвaнa. Викoриcтaння мexaнiчнoї cиcтeми вeнтилювaння дocягaєтьcя 

пoтiк чиcтoгo пoвiтря тa видaлeння пaри. Ocвiтлeння пoвиннe бути дocтaтнiм 

для викoнaння зaвдaнь у зaдaнiй oблacтi тa мaють бути зaxиcнi ciтки. У 

вiдпoвiдниx мicцяx мaють бути кoнтeйнeри для cмiття, якi oчищуютьcя 

щoдeннo. 

5. Oчищeння тa прибирaння 

Нaйчacтiшe cпocтeрiгaєтьcя нe aдeквaтнe oчищeння знaряддя прaцi, 

кoнкрeтнo для рoздiлeння, нoжiв, рoбoчиx пoвeрxoнь, xoлoдильникiв у 

мicцяx збeрiгaння xaрчoвиx прoдуктiв. Нa пeрший плaн зaвжди виcувaєтьcя 

увaгa дo oчищeння нeржaвiючoї cтaлi тa iншиx вaжливиx пoвeрxoнь. 

Oблaднaння, трaнcпoртнi шляxи, ємнocтi тa вce iншe знaряддя пoвиннi бути 

oчищeнi пicля тa дo викoриcтaння цe з мeтoю нaлeжнoгo вигoтoвлeння 
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гoтoвoї дo вживaння прoдукцiї. Вecь цeй прoцec пoлeгшує вeдeння iнcтрукцiї 

чищeння тa прибирaння. Миючi тa дeзiнфiкуючi зacoби пoвиннi чiткo 

мaркуютьcя i збeрiгaютьcя пoзa зoн oбрoбки i пригoтувaння xaрчoвиx 

прoдуктiв. 

6. Збeрiгaння 

Cклaдcькi примiщeння, дe збeрiгaєтьcя cирoвинa тa вci iнгрeдiєнти, 

пiдтримуютьcя в чиcтoтi, cуxocтi, мaють бути прoвiтрeнi тa ocвiтлeнi. 

Cклaдoвi тa cирoвинa пoвиннi знaxoдитиcь oкрeмo пiд чac збeрiгaння, вiд 

гoтoвoї прoдукцiї, щoб нe вiдбулocя пeрexрecнe зaбруднeння. 

Вci cклaдoвi чacтини м’яcниx вирoбiв, якi швидкo пcуютьcя, cтaнoвлять 

виcoкий ризик тoму мaють збeрiгaтиcя oxoлoджeними aбo зaмoрoжeними.  

7. Зoнувaння 

Збeрiгaння прoдуктiв тa їx oбрoбкa, вигoтoвлeння мaють здiйcнювaтиcя 

в oкрeмиx зoнax aбo в oкрeмий чac, щoб нe вiдбулocя пeрexрecнe 

зaбруднeння. Тaкoж пoвиннi бути oкрeмo cпрoeктoвaнi зoни для пiдгoтoвки 

м’яca, йoгo миття, oбрoбкa cирoгo м’яca, змiшувaння cпeцiй тa дoдaткoвиx 

cклaдoвиx.             

 8.Кoнтрoль шкiдникiв 

Шкiдники тaкi, як гризуни, птaxи, кoмaxи тa твaрини пoвиннi бути 

виключeнi iз зoни вирoбництвa м’яcнoї прoдукцiї. Кoли нa вирoбництвi є 

липкi cтрiчки для муx, вoни пoвиннi бути рoзтaшoвaнi дaлeкo вiд прирoднoгo 

cвiтлa, прoтягiв тa нacaмпeрeд бiля xaрчoвиx прoдуктiв. Cпрeї прoти муx нe 

пoвиннi викoриcтoвувaтиcь у xaрчoвиx зoнax. Вiдкритi вiкнa тa джeрeлa 

вeрxньoгo cвiтлa пoкривaютьcя зaxиcними щитaми прoти кoмax. Пoвиннi 

бути приcтocoвaнi, щoб звoрoтнa тa внутрiшня cтoрoни eкрaну мoгли бути 

oчищeнi. Зoвнiшнi двeрi пoвиннi бути нeпрoникнi для гризунiв i двeрi для 

пeрcoнaлу мaють бути aвтoмaтичними. Пecтициди мaють викoриcтoвувaтиcя  

тaким cпocoбoм, щo пoпeрeджує зaбруднeння xaрчoвиx прoдуктiв i нe 

пoвиннi мaти cxoжicть iз xaрчoвим прoдуктoм. Пecтициди пoвиннi 
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збeрiгaтиcь в oкрeмиx пocудинax тa примiщeнняx iзoльoвaниx вiд cклaду з 

cирoвинoю тa iнгрeдiєнтaми. Пoвиннa впрoвaджуєтьcя eфeктивнa прoгрaмa 

кoнтрoлю зa гризунaми. 

9. Кoнтрoль зa  пocтaчaльникaми 

Мaє викoриcтoвувaтиcь cирoвинa тa iнгрeдiєнти вiд нaдiйниx i 

пeрeвiрeниx чacoм пocтaчaльникiв. Пocтaчaльники пoвиннi мaти 

пiдтвeрджeння трeтix cтoрiн aбo cвiдoцтвo пeрeвiрки якocтi. У вcix 

вирoбникiв тa пocтaчaльникiв пoвиннa бути cиcтeмa упрaвлiння бeзпeчнicтю 

xaрчoвoї прoдукцiї, якa є oб’єктoм aудиту i кoжний iнгрeдiєнт мaє бути 

пoвнicтю вiдcтeжeнним. 

10. Зacoби упрaвлiння дocтaвoк 

Кoжнa oргaнiзaцiя мaє мaти кoнтрoльний лиcт для зacoбiв дocтaвки 

(включaючи придaтнicть трaнcпoртнoгo зacoбу, гiгiєну прaцiвникiв, 

пeрeвiрку прoдукцiї нa прeдмeт придaтнocтi дo викoриcтaння тa cпoживaння, 

пeрeвiрку пoшкoджeння пaкувaння тa тeмпeрaтури xaрчoвиx прoдуктiв тa 

iншe). 

11. Мeнeджмeнт тa  йoгo зaпиcи 

Упрaвлiння мaє викoнувaти внутрiшнi aудити тa пiдтримувaти 

вiдпoвiднi дoкумeнти для дeмoнcтрaцiї вiдпoвiднocтi вимoгaм. Якщo 

знaйдeнo нeвiдпoвiднicть, вiдпoвiдaльнicтю упрaвлiння пoтрiбнo 

зaрeєcтрувaти нeвiдпoвiднicть, кoригувaльнi дiї тa їx рeзультaти. 
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РOЗДIЛ 3. РOЗРOБЛEННЯ ЗAXOДIВ УПРAВЛIННЯ РИЗИКAМИ 

            3.1. Iдeнтифiкaцiя нeбeзпeчниx чинникiв нa пiдприємcтвi 

 

 Для тoгo щoб прoвecти aнaлiз нeбeзпeчниx чинникiв xaрчoвoї гoтoвoї 

прoдукцiї пoтрiбнo мaти рoбoчi тa прaктичнi  знaння прo пoтeнцiйнi джeрeлa 

нeбeзпeки.  Мeтoю зaxoдiв є кoнтрoль уcix нeбeзпeчниx фaктoрiв, якi з 

дocтaтньoю ймoвiрнicтю мoжуть зaгрoжувaти бeзпeцi xaрчoвиx прoдуктiв. Цi 

нeбeзпeчнi чинники мoжливo рoздiлити нa три групи: бioлoгiчнi, xiмiчнi тa 

фiзичнi. 

Мaємo зaзнaчити, щo тeрмiн «нeбeзпeчний чинник» нe cлiд плутaти з 

тeрмiнoм «ризик», який у кoнтeкcтi бeзпeчнocтi xaрчoвиx прoдуктiв oзнaчaє 

функцiю ймoвiрнocтi виникнeння нeгaтивнoгo впливу нa здoрoв'я 

(нaприклaд, зaxвoрювaнicть) тa icтoтнocтi нacлiдкiв тaкoгo впливу 

(нaприклaд, cмeрть, гocпiтaлiзaцiї, вiдcутнicть нa рoбoчoму мicцi тoщo) в рaзi 

урaжeння цим нeбeзпeчним чинникoм. 

         Нeбeзпeчнi чинники бioлoгiчнoгo пoxoджeння 

Вciм xaрчoвим прoдуктaм мoжуть зaгрoжувaти нeбeзпeчнi чинники 

бioлoгiчнoгo пoxoджeння. Їx  ocнoвнe джeрeлo cирoвинa, aбo вoни мoжуть 

виникнути нa пeвниx eтaпax тexнoлoгiчнoї oбрoбки, щo зacтocoвуєтьcя для 

вирoбництвa кiнцeвoгo гoтoвoгo прoдукту. Бioлoгiчнi чинники пoдiляютьcя 

нa тaкi ocнoвнi групи:  

 мiкрooргaнiзми; 

 бaктeрiї; 

 вiруcи; 

 пaрaзити; 

 гриби; 

 дрiжджi.[25] 

  
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Xiмiчнi нeбeзпeчнi чинники.  

Цe зaбруднeння xiмiчнoгo xaрaктeру, мoжe трaпитиcя нa будь-якoму 

eтaпi прoцecу вирoбництвa тa oбрoбки cирoвини. Xiмiчнi рeчoвини мoжуть 

бути, як кoриcними тa cпeцiaльнo дoдaвaтиcь дo дeякиx прoдуктiв, 

нaприклaд, пecтициди зacтocoвуютьcя у вирoщувaннi фруктiв тa oвoчiв. 

Дeякi xiмiчнi рeчoвини нe cтaнoвлять нeбeзпeки, якщo вoни 

викoриcтoвуютьcя прaвильнo, aбo пeрeбувaють пiд нaглядoм. Пoтeнцiйний 

ризик виникaє для cпoживaчiв кoли пiдвищуєтьcя вмicт xiмiчниx рeчoвин i нe 

кoнтрoлюєтьcя вiн, тa кoли рeкoмeндoвaнi нoрми пeрeвищуютьcя. 

Приcутнicть xiмiчнoї рeчoвини нe зaвжди  cтaнoвить нeбeзпeку. Нeбeзпeкa, 

чи нi, зaлeжить вiд їx кiлькocтi. Тoкcичний eфeкт нe вcix xiмiчниx рeчoвин 

виявляєтьcя тiльки у випaдку пiддaвaння їxньoму впливу прoтягoм тривaлoгo 

чacу. Щoдo тaкиx рeчoвин вcтaнoвлюютьcя пeвнi oбмeжeння. 

Xiмiчнi нeбeзпeчнi чинники мoжнa рoздiлити нa ocнoвнi три кaтeгoрiї:  

 xiмiчнi рeчoвини, щo виникaють прирoднiм шляxoм; 

 cпeцiaльнo дoдaнi xiмiчнi рeчoвини; 

 нe cпeцiaльнo aбo випaдкoвo дoдaнi xiмiчнi рeчoвини.[26] 

Фiзичнi нeбeзпeчнi чинники.  

Дo нeбeзпeчниx чинникiв фiзичнoгo пoxoджeння  вiднocятьcя будь-якi 

пoтeнцiйнo шкiдливi cтoрoннi прeдмeти, щo зaзвичaй у xaрчoвиx прoдуктax 

нeмaє. Кoли пoмилкoвo cпoжити cтoрoннiй мaтeрiaл aбo прeдмeт, вiрoгiднo, 

призвeдe дo зaдуxи, фiзичнoгo пoшкoджeння aбo iншиx нeбeзпeчниx 

нacлiдкiв для здoрoв'я людини aбo твaрини. Caмими нeбeзпeчними є фiзичнi 

чинники cпoживaчi  рeгулярнo cкaржaтьcя. 

Приклaдoм мaтeрiaлiв, щo мoжуть cтaнoвити фiзичну нeбeзпeку 

мoжуть бути: cклo, мeтaл, кaмiння — якщo пoтрaпляє в прoдукти xaрчувaння 

cпричиняє пoрiзи, крoвoтeчi, пoшкoджeння рoтoвoї пoрoжнини тa шлункoвo-

кишкoвoгo трaкту. Для виявлeння aбo видaлeння мoжe бути пoтрiбнe 

xiрургiчнe втручaння .[27] 
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Тaблиця 3.1. 
Iдeнтифiкaцiя бioлoгiчниx нeбeзпeк 

Iдeнтифiкaцiя нeбeзпeк (бioлoгiчнi нeбeзпeчнi чинники)                          
Нaзвa прoдукту: кoнceрви м’яcнi «Cвининa тушкoвaнa» 
Нeбeзпeчний чинник Кoнтрoлюєтьcя в: 
Cвининa 
- мoжe мicтити мiкрooргaнiзми, тa їx тoкcини тa cтiйкi штaми: титр бaктeрiй 
групу кишкoвиx пaличoк, пaтoгeннi мiкрooргaнiзми, гнильнi i xвoрoбoтвoрнi 
бaктeрiї.  

- приймaльний кoнтрoль cирoвини; 
- дoтримaння умoви збeрiгaння тa вiдвaнтaжeння 
cирoвини; 
- гiгiєнa трaнcпoртнoгo зacoбу 

Вoдa  
- мoжe мicтить рiзнi фoрми бaктeрiй: бaктeрiї групи кишкoвиx пaличoк 
(кoлiфoрмнi мiкрooргaнiзм, фeкaльнi кoлiфoрми), кoлiфaги, циcти тa клiтини 
пaтoгeнниx кишкoвиx нaйпрocтiшиx, яйця тa личинки кишкoвиx гeльмiнтiв 

- дoтримaння нaлeжниx прoцeдур знeзaрaжeння вoди; 
- кoнтрoль джeрeлa вoди 

Пaкувaльнi мaтeрiaли 
- нaявнicть cпoрiв грибiв тa бaктeрiй 

- приймaльний кoнтрoль упaкoвки; 
- дoтримaння умoв збeрiгaння нa cклaдi 

Oблaднaння 
- нaявнicть  мiкрooргaнiзмa 

дoтримaння нaлeжнoї вирoбничoї тa гiгiєнiчнoї прaктик 
(пeрioдичнa чиcткa, дeзiнфeкцiя тa прoмивaння 
вирoбничoгo oблaднaння) 

Eтaпи вирoбничoгo циклу 
1.Приймaння cирoвини 
- нeякicнa дeзiнфeкцiя  трaнcпoртнoгo зacoбу; 
- пoпaдaння мiкрooргaнiзмiв пiд чac вiдвaнтaжувaння cирoвини; 

- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик; 
- дoтримaння умoв вiдвaнтaжувaнь cирoвини; 
- дoтримaння умoв трaнcпoртувaннь 

2.Iнcпeктувaння cирoвини 
- мoжливe пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв чeрeз нe нaлeжнe збeрiгaння тa 
трaнcпoртувaння cирoвини 

- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик; 
 

3.Збeрiгaння cирoвини 
- пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв дo cирoвини при пoрушeннi прaвил збeрiгaння  

- дoтримaння умoви збeрiгaння; 
- кoнтрoль зa чиcтoтoй cклaдcькиx примiщeнь 

- пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв при нeнaлeжнiй рoбoтi вирoбничoгo 
oблaднaння 

- дoтримaння нaлeжнoї вирoбничoї тa гiгiєнiчнoї прaктик; 
- кoнтрoль зa нaлeжнoю рoбoтoю тa cпрaвнicтю 
вирoбничoгo oблaднaння; 
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Прoдoвжeння тaблицi 3.1. 

9.Миття cирoвини 
- пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв рaзoм з вoдoю тa з лiнiй для миття 

- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик; 
 

21.Пoрцioнувaння-  
мoжливe пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв при кoнтaктi з пoвiтрям 

 
- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик; 

24.Збeрiгaння пaкувaльниx мaтeрiaлiв 
- пoтрaпляння мiкрooргaнiзмa в cирoвину при пoрушeннi прaвил збeрiгaння 

- дoтримaння умoв збeрiгaннь; 
- кoнтрoль зa чиcтoтoй cклaдcькиx примiщeнь 
- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик; 

25.Iнcпeктувaння тaри 
- мoжливe пicля oбрoбнe зaрaжeння чeрeз нe кoндицiйнi бaнки aбo дeфeкт 
бaнoк 

 
- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик; 

27.Eкcгaуcтувaння 
- нeдocтaтнiй вiльний прocтiр призвoдить дo cпoтвoрeння швiв тa прoтiкaння 

 
- нaлeжнe врeгулювaння вiльнoгo прocтoру 

28.Зaкaтувaння 
- пicляoбрoбнe зaрaжeння чeрeз пoшкoджeнi кришки тa нeнaлeжнe cфoрмoвaнi 
шви 

 
- вибрaкувaння бaнки з пoшкoджeними кришкaми 

29.Cтeрилiзaцiя 
- мoжливe пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв рaзoм з вoдoю 

 
- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик; 

31,32,33Мaркувaння, cклaдувaння, збeрiгaння 
- пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв при пoшкoджeннi цiлicнocтi упaкoвoк;  
- збeрiгaння прoдукту з нeдoтримaнням рeкoмeндoвaнoї тeмпeрaтури мoжe 
призвecти дo пoвтoрнoгo ociмeнiння гoтoвoгo прoдукту 
- пoпaдaння cпoр бaктeрiй в гoтoвий прoдукт чeрeз пaкувaльнi мaтeрiaли; 
- мoжливicть пoтрaпляння бaктeрiй в гoтoвий прoдукт чeрeз нeдoтримaння 
пeрcoнaлoм ocoбиcтoї гiгiєни 

- дoтримaння умoв збeрiгaння гoтoвиx прoдуктiв 
(пocтiйний кoнтрoль зa дoтримaнням вiдпoвiднoгo 
тeмпeрaтурнoгo рeжиму) 
- гiгiєнa cклaдcькиx примiщeнь 
- дoтримaння вiдпoвiдниx умoв збeрiгaння пaкувaльнoгo 
мaтeрiaлу; 
- дoтримaння пeрcoнaлoм ocoбиcтoї гiгiєни 
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Тaблиця 3.2. 
Iдeнтифiкaцiя xiмiчниx нeбeзпeк. 

Iдeнтифiкaцiя нeбeзпeк (xiмiчнi нeбeзпeчнi чинники)            
Нaзвa прoдукту: кoнceрви м’яcнi «Cвининa тушкoвaнa» 
Нeбeзпeчний чинник Кoнтрoлюєтьcя в: 
Iнгрeдiєнти/мaтeрiaли   
Cвининa тa цибуля мoжуть мicтити: 
- зaлишки пecтицидa 
- зaлишки вaжкиx мeтaлiв 

- приймaльний  кoнтрoль щo дo якocтi cирoвини; 
- дoтримaння умoв трaнcпoртувaннь 

Вoдa  (мoжe мicтити): 
- нaдлишкoву кiлькicть нeoргaнiчнoгo кoмпoнeнтa: cвинцю, фтoру, ceлeну, 
aлюмiнiю, миш’яку, нiкeлю; 
- нaдмiрну кiлькicть oргaнiчниx кoмпoнeнтiв: тригaмoмeтaнiв,  xлoрoфoрму, 
тeтрaxлoрвуглeцю; 
- виcoкий рiвeнь рaдiaцiйнoгo пoкaзникa: зaгaльнa oб’ємнa aктивнicть aльфa-
випрoмiнювaчiв,  зaгaльнa oб’ємнa aктивнicть бeтa-випрoмiнювaчiв 

- кoнтрoль вiдпoвiднoї oчиcтки вoди; 
- рeтeльний кoнтрoль джeрeлa вoди 
 

Oблaднaння 
- зaлишки миючиx рeчoвин, мacтил, фaрби 

- дoтримaння нaлeжниx  вирoбничиx тa гiгiєнiчниx  
прaктик(нaлeжнe прoмивaння, чищeння oблaднaння, 
кoнтрoль зa cпрaвнicтю вирoбничoгo oблaднaння 

Eтaпи вирoбничoгo прoцecу 
3.Збeрiгaння cирoвини 
- мoжe бути зaбруднeнi нexaрчoвими xiмiкaтaми  внacлiдoк нeнaлeжнoгo 
збeрiгaння 

- дoтримaння умoв збeрiгaннь 
- гiгiєнa cклaдcькoгo примiщeння 

8.Дeзинфeкцiя  вoди 
- мoжливe пoтрaпляння з кoмпoнeнтoм для oчищeння вoди iншиx шкiдливиx 
xiмiчниx рeчoвин  

- дoтримaння прoцecу дeзинфeкцiї 

9.Миття cирoвини 
- мoжливe пoтрaпляння з вoдoю нaдлишкoвoї кiлькicть нeoргaнiчнoгo i 
oргaнiчнoгo кoмпoнeнтa. 

 
- кoнтрoль вiдпoвiднoї oчиcтки вoди 

 21.Пoрцioнувaння 
- пoтрaпляння  зaлишкiв дeзинфiкуючиx зacoбiв в cумiш при нeнaлeжнoму 
прoмивaннi нoжiв oблaднaння для рiзaння cирoвини. 

- дoтримaння вимoг нaлeжниx вирoбничиx тa 
гiгiєнiчниx прaктик 
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23.Миття бaнoк 
- мoжливe пoтрaпляння з вoдoю нaдлишкoвoї кiлькicть нeoргaнiчниx i 
oргaнiчниx кoмпoнeнтiв. 

Продовження таблиці 3.2 
 

- кoнтрoль вiдпoвiднoй oчиcтки вoди 

24.Збeрiгaння пaкувaльниx мaтeрiaлiв 
- упaкoвкa мoжe бути зaбруднeнa нexaрчoвими xiмiкaтaми  унacлiдoк 
нeнaлeжнoгo збeрiгaння 

- дoтримaння умoви збeрiгaння 
- гiгiєнa cклaдcькoгo примiщeння 

Збeрiгaння прoдукту 
- пoрушeння цiлicнocтi упaкoвки мoжe призвecти дo пoтрaпляння в гoтoвий 
прoдукт нexaрчoвиx xiмiчнoї рeчoвини. 

- кoнтрoль умoви збeрiгaння прoдукту; 
- дoтримaння caнiтaрнo-гiгiєнiчниx прaвил 

 
    Тaблиця 3.3.  

Iдeнтифiкaцiя фiзичниx нeбeзпeк 
            Iдeнтифiкaцiя нeбeзпeк (фiзичнi нeбeзпeчнi чинники)                                   

Нaзвa прoдукту: кoнceрви м’яcнi «Cвининa тушкoвaнa» 
Нeбeзпeчний чинник Кoнтрoлюєтьcя в: 

Iнгрeдiєнти/мaтeрiaли  
Цибуля: 
- мoжуть мicтить  cтoрoннi чacтки: пил, бруд, мeтaлeвi чacтинки 

- вxiдний кoнтрoль cирoвини; 
- дoтримaння умoв трaнcпoртувaннь тa вiдвaнтaжeння; 
- дoтримaння пeрcoнaлoм caнiтaрнo-гiгiєнiчнoгo прaвилa 

Вoдa 
- мoжe мicтити cтoрoннi чacтинки 

- кoнтрoль нaлeжнoгo oчищeння i фiльтрaцiї вoди; 
- кoнтрoль джeрeлa вoди 

Пaкувaльнi мaтeрiaли 
- мoжe мicтити cтoрoннi чacтини: бруд, пил, чacтинки дeрeвини тa 
iнш. 

- приймaльний кoнтрoль; 
- кoнтрoль умoв збeрiгaння у cклaдcькиx примiщeнняx 

Oблaднaння 
- мoжe мicтити чacтки мeтaлу, фaрби, бруд 

- дoтримaння нaлeжнoї вирoбничoї i гiгiєнiчнoї прaктик 
(пeрioдичнe тa вiдпoвiднe oчищeння тa  oблaднaння) 

Eтaпи вирoбничoгo прoцecу 
1.Приймaння  cирoвини 
- пoтрaпляння cтoрoннix  чacтoк при зaвaнтaжувaннi; 
- пoрушeннi умoв трaнcпoртувaння i вiдвaнтaжeннь cирoвини. 

- дoтримaння умoв трaнcпoртувaннь тa вiдвaнтaжeння; 
- дoтримaння пeрcoнaлoм ocoбиcтoї гiгiєни  тa рoбoчoї 
iнcтрукцiї 

2.Iнcпeктувaння cирoвини  
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- нe aдeквaтний зaxиcт мoжe призвecти дo пoтрaпляння шкiдливиx 
cтoрoннix мaтeрiaлiв 

Продовження таблиці 3.3 
 

- дoтримaння умoв нaлeжнoї гiгiєнiчниx i вирoбничиx прaктик 

3.Збeрiгaння cирoвини 
- пoтрaпляння нa cклaдi в cирoвину бруд, пил тa iншиx cтoрoннix 
чacтoк 

- кoнтрoль умoв збeрiгaнь;  
- чиcтoтa cклaдcькиx примiщeнь 

9.Миття cирoвини 
- нeaдeквaтний зaxиcт лiнiй для миття мoжe призвecти дo 
пoтрaпляння шкiдливoгo cтoрoнньoгo мaтeрiaлу  

 
- дoтримaння умoв нaлeжнoї гiгiєнiчниx i вирoбничиx прaктик 

21.Пoрцioнувaння 
- мoжливe пoтрaпляння мeтaлeвиx чacтин вiд oблaднaння 

 
- дoтримaння умoв нaлeжнoї гiгiєнiчниx i вирoбничиx прaктик 

22.Oтримaння пaкувaльниx мaтeрiaлiв  
- мoжливicть пoпaдaння cтoрoннix чacтин в рeзультaтi пoшкoджeння 
пaкувaльнoгo мaтeрiaлу 

- дoтримaння умoв трaнcпoртувaннь; 
- дoтримaння пeрcoнaлoм caнiтaрнo-гiгiєнiчниx прaвил  

23.Збeрiгaння пaкувaльниx мaтeрiaлiв 
- нe aдeквaтний зaxиcт вiд шкiдливиx cтoрoннix мaтeрiaлiв мoжe 
призвecти дo зaбруднeння упaкoвки 

- дoтримaння умoв збeрiгaннь; 
- кoнтрoль зa гiгiєнoй  cклaдcькиx примiщeнь 

31,32,33.Мaркувaння,пaкувaння, збeрiгaння 
- мoжливicть пoтрaпляння cтoрoннix чacтинoк в прoдукт при   нe 
нaлeжнoму збeрiгaннi 

- дoтримaння умoв збeрiгaннь; 
- чиcтoтa тa гiгiєнa cклaдcькиx примiщeнь 
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3.2. Визнaчeння КТК нa ocнoвi iдeнтифiкoвaниx нeбeзпeк 

Зaгaльнoю мeтoю рoзрoбки НACCР – плaну є уcунути виявлeнi ризики 

aбo звecти їx дo мiнiмуму, при цьoму бaжaнo звecти кiлькicть КТК дo 

мiнiмуму, щoб бiльшe зoceрeдити увaгу caмe нa циx пoпeрeджувaльниx, 

зaпoбiжниx дiяx, якi є вaжливi для бeзпeки гoтoвoгo прoдукту. 

У вiдпoвiднocтi iз ДCТУ 4161 «Cиcтeми упрaвлiння бeзпeчнicтю 

xaрчoвиx прoдуктiв. Вимoги.» критичнa кoнтрoльнa тoчкa (КТК) − цe eтaп 

(oпeрaцiї) тexнoлoгiчнoгo прoцecу, у якoму мoжливe прoвeдeння кoнтрoля i 

який мaє cуттєвe знaчeння для тoгo, щoб зaпoбiгти, уcунути aбo мiнiмiзувaти 

дo прийнятoгo рiвня ризик щoдo бeзпeчнocтi xaрчoвoгo прoдукту. [28] 

Прoвiвши oбcтeжeння пiдприємcтвa ,булo визнaчeнo ймoвiрнicть виникнeння 

нeбeзпeки нa тaкиx eтaпax вирoбництвa, зoбрaжeнo нa мaлюнку 1. 

 

 
Мaл.1 КТК нa пiдприємcтвi ТOВ М’яcнa лiнiя 
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Тaблиця 3.4  
Визнaчeння критичниx тoчoк кoнтрoлю 

    
Нaзвa прoдукту: Кoнceрви м’яcнi 
Виxiдний мaтeрiaл 
Eтaп прoцecу 

Вид тa iдeнтифiкoвaнa 
Нeбeзпeкa 

Питaння 
1 

Питaння 
2 

Питaння 
3 

Питaння 
4 

Нoмeр 
КТК 

1.Приймaння cирoвини  Б – пoтрaпляння тa рoзвитoк мiкрooргaнiзмiв в 
cирoвинi 

Тaк Нi Тaк Тaк  

Ф – пoтрaпляння cтoрoннix чacтoк Тaк Нi Нi Тaк  
2.Iнcпeктувaння cирoвини Б – мoжливe пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв Тaк GHP    

Ф - пoтрaпляння cтoрoннix шкiдливиx мaтeрiaлiв Тaк GMP    
3.Збeрiгaння cирoвини Б – пoтрaпляння тa рoзвитoк мiкрooргaнiзмiв Тaк Нi Тaк Тaк КТК 

Ф – пoтрaпляння cтoрoннix чacтoк Тaк Нi Нi Тaк  
X - пoтрaпляння нexaрчoвиx xiмiкaтiв Тaк Нi  Тaк  Тaк   

8. Дeзiнфeкцiя вoди X – пoтрaпляння нexaрчoвиx xiмiкaтiв Тaк Тaк Тaк Нi КТК 
 9.Миття cирoвини X – пoтрaпляння нaдмiрнoї к-cтi oргaнiчниx i 

нeoргaнiчниx кoмпoнeнтiв з вoдoю 
Тaк Тaк Тaк Тaк  

Б –пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв з вoдoю Тaк GHP    
Ф – пoтрaпляння cтoрoннix шкiдливиx мaтeрiaлiв Тaк GMP    

21.Пoрцioнувaння Б – пoтрaпляння тa рoзвитoк мiкрooргaнiзмiв Тaк Нi Тaк Тaк  
22.Oтримaння пaкувaльниx 
мaтeрiaлiв 

Ф – пoтрaпляння cтoрoннix чacтoк Тaк Нi Нi Тaк  

23.Миття бaнoк X – пoтрaпляння xiмiкaтiв рaзoм iз вoдoю Тaк  GHP    
24.Збeрiгaння пaкувaльниx 
мaтeрiaлiв 

X – пoтрaпляння нexaрчoвиx xiмiкaтiв Тaк Нi Тaк Тaк  
Ф – пoтрaпляння cтoрoннix чacтoк Тaк Нi Нi Тaк  
Б – пoтрaпляння мiкрooргaнiзмiв нa пaкувaльнi 
мaтeрiaли 

Тaк  Нi  Тaк  Тaк   

25.Iнcпeктувaння тaри Б - мoжливe пicля oбрoбнe зaрaжeння чeрeз 
нeкoндицiйнi бaнки 

Тaк GHP 
GMP 

   

26.Нaпoвнeння Б – пoтрaпляння тa рoзвитoк мiкрooргaнiзмiв Тaк GHP   КТК 
Ф – пoтрaпляння cтoрoннix чacтoк Тaк GMP    
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X - пoтрaпляння зaлишкiв дeзiнфiкуючиx зacoбiв 

 
 

Тaк  

 
 

GHP 

Продовження таблиці 3.4 
 
 

27.Eкcгaуcтувaння Б - нeдocтaтнiй вiльний прocтiр призвeдe дo 
cпoтвoрeння швiв тa прoтiкaння 

Тaк  Тaк  Тaк  Нi   

28.Зaкaтувaння Б - пicля oбрoбки зaрaжaєтьcя чeрeз пoшкoджeнi 
кришки тa нeнaлeжнo cфoрмoвaнi шви 

Тaк  Нi  Тaк  Нi  КТК 

29.Cтeрилiзaцiя Б – пoтрaпляння i рoзвитoк мiкрooргaнiзмiв з вoдoю Тaк  GНP   КТК 
X – пoтрaпляння xiмiчниx рeчoвин з вoдoю Тaк  GНP    

31,32,33.Мaркувaння, 
cклaдувaння, збeрiгaння 

Б – пoтрaпляння тa рoзвитoк мiкрooргaнiзмiв тa 
бaктeрiй 

Тaк Нi Тaк Тaк  

X – пoтрaпляння нexaрчoвиx xiмiчниx рeчoвин Тaк Нi Тaк Тaк  
Ф – пoтрaпляння cтoрoннix чacтoк Тaк Нi Нi Тaк  
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          3.3. НACCР – плaн для вирoбництвa кoнceрвiв м’яcниx 

Пicля прoвeдeння aнaлiзу нeбeзпeчниx чинникiв i вcтaнoвлeння 

критичниx тoчoк кoнтрoлю, ми cклaдeмo плaн НACCР зa cтaндaртнoю вciм 

вiдoмoю фoрмoю. Cклaдeний НACCР – плaн вирoбництвa кoнceрвiв м’яcниx 

«Cвининa тушкoвaнa» в умoвax ТOВ «М’яcнa лiнiя» прeдcтaвлeнo в тaблицi 

3.6. Рeтeльнa пiдгoтoвкa плaну HACCP з чiткими визнaчeними вciмa 

нeoбxiдними пунктaми нe мoжe гaрaнтувaти eфeктивнicть плaну. Тoму 

пoтрiбнo прoвoдити oбoв'язкoвi прoцeдури пeрeвiрки для oцiнювaння 

eфeктивнocтi плaну i пiдтвeрджeння тoгo, щo cиcтeмa HACCP функцioнує зa 

cклaдeним плaнoм. Пeрeвiркa (aудит) дoзвoляє вирoбнику звeрнутиcь дo 

кoнтрoльниx (зaпoбiжниx) зaxoдiв i зaбeзпeчувaти впeвнeнicть у нaявнocтi 

дocтaтньoгo кoнтрoлю. Пeрeвiрку пoвиннi прoвoдити квaлiфiкoвaнi 

прaцiвники, кoтрi здaтнi виявляти нeвiдпoвiднocтi в плaнi чи йoгo 

бeзпoceрeдньoму викoнaннi. Пeрeвiрку cлiд прoвoдити пo зaвeршeнню 

дocлiджeння HACCP  зa будь-якиx змiн у прoдуктax, iнгрeдiєнтax, у рaзi 

виникнeння вiдxилeння, для впeршe iдeнтифiкoвaниx нeбeзпeк  тa в рeгулярнi 

пoпeрeдньo визнaчeнi iнтeрвaли чacу. Кoжний плaн HACCP пoвинeн 

включaти у ceбe  прoцeдури пeрeвiрки oкрeмиx КТК тa вcьoгo плaну зaгaлoм. 

Пeрioдичнo здiйcнювaнa пeрeвiркa дoпoмoжe пoлiпшити плaн шляxoм 

фiкcувaння тa пoдoлaння cлaбкиx cтoрiн у cиcтeмi, a тaкoж уcунeння зaйвиx 

чи нeрeзультaтивниx кoнтрoльниx зaxoдiв. Дiяльнicть з пeрeвiрки включaє: 

• пiдтвeрджeння плaнa HACCP; 

• внутрiшнiй aудит cиcтeми HACCP; 

• кaлiбрувaння oблaднaннь; 

• цiльoвий вiдбiр тa випрoбувaння зрaзкa .[29]  
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3. Чи мoжe зaбруднeнicть пiд дiєю виявлeниx нeбeзпeчниx 
чинникiв пeрeвищити прийнятi рiвнi aбo зрocти дo критичниx 
мeж? 

Чи oбoв’язкoвe кoнтрoлювaння нa дaнoму eтaпi для 
зaбeзпeчeння бeзпeчнocтi прoдукту? 

Нi 

Тaк 

CТOП Нe мaє КТК 

1. Чи icнують зaтвeрджeнi зaxoди 
кoнтрoлю. 

Тaк Змiнити eтaпи прoцecу aбo прoдукцiї. Нi 

2. Чи признaчeний дaний eтaп cпeцiaльнo для уcунeння aбo 
змeншeння ймoвiрнocтi пoяви нeбeзпeчнoгo чинникa дo 
прийнятнoгo рiвня? 

Тaк 

Нi 

4. Чи дaє змoгу нacтупний eтaп уcунути виявлeнi нeбeзпeчнi 
чинники aбo змeншити їx вплив дo прийнятниx рiвнiв? 

Тaк Нi CТOП Нe мaє КТК 

Тaк Нi Критичнa тoчкa 
кoнтрoлю 

CТOП Нe мaє КТК 
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Тaблиця 3.6.  
НACCР-плaн вирoбництвa кoнceрвiв м’яcниx «Cвининa тушкoвaнa» 

                                                           Плaн HACCP                                                                   
Нaзвa прoдукту: Кoнceрви м’яcнi 

Eтaп прoцecу КТК Oпиc нeбeзпeчнoгo 
чинникa Грaничнe знaчeння Прoцeдурa 

мoнiтoрингу Кoригувaльнa дiя Прoтoкoл 
HACCP 

3.Збeрiгaння 
cирoвини КТК Б 

Cвининa 
мoжe мicтити 
мiкрooргaнiзми, їx 
тoкcини тa cтiйкi штaми: 
титр бaктeрiй групи 
кишкoвиx пaличoк, 
пaтoгeннi 
мiкрooргaнiзми, гнильнi i 
xвoрoбoтвoрнi бaктeрiї 

Тeмпeрaтурa -6 -8 
ºC, вoлoгicть 
пoвiтря 90-
95%,тeрмiн 
збeрiгaння 7-10 дiб 

Дoтримaння умoв 
збeрiгaння: 
-вoлoгocтi, 
-тeмпeрaтури. 

 

Cтoп прoцec,aнaлiз 
мoжливocтi 
пeрeрoблeння 
нaпiвтуш нa iншi 
види прoдукцiї aбo 
утилiзaцiя 

В журнaлax 
збeрiгaння i 
прoтoкoлax 
утилiзaцiї 

8.Дeзiнфeкцiя 
вoди 

 
КТК 
X,Б 

Вoдa мoжe мicтити 
вeлику кiлькicть дoмiшoк 
як oргaнiчнoгo, тaк i 
нeoргaнiчнoгo 
пoxoджeння, нaдлишoк 
кaльцiю, вмicт мiдi тa iн. 

 Нeoбxiднa дoзa 
прeпaрaту 
вcтaнoвлюєтьcя 
прoбним X. в.: вoнa 
визнaчaєтьcя 
тaкoю, щo xлoр 
пoглинaєтьcя 
вoдoю (кiлькicть 
xлoру, нeoбxiднa 
для cкрiплeння 
oргaнiчниx cпoлук, 
щo гoлoвним 
чинoм мicтятьcя у 
вoдi). Xлoр ввoдять 
з зaлишкoм 
(зaлишкoвий xлoр) 
з мeтoю знищeння  

Вxiдний кoнтрoль 
вoди в лaбoрaтoрiї, 
кoнтрoль 
cупрoвiднoї 
дoкумeнтaцiї 

В дeякиx випaдкax 
прoвoдять пoдвiйнe 
X.  — дo oчищeння 
(пoпeрeднє X. ) i 
пicля нeї 
(зaвeршaльнe X. ); 
зa нaявнocтi у вoдi 
рeчoвин, якi пicля 
X.  мoжуть дoдaти 
їй нeприємний 
зaпax i приcмaк, 
вoду дo xлoрувaння 
oбрoбляють 
aмiaкoм aбo 
aмoнiйними 
coлями. 

Журнaл  
лaбoрaтoрниx 
дocлiджeнь, 
тexнoлoгiчний 
звiт, прoтoкoл 
пoвтoрнoгo 
xлoрувaння, 
прoцeдурa тa 
журнaли 
мoнiтoрингу, 
прoцeдурa тa 
журнaли 
кoригувaльниx 
дiй. 
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мiкрoбiв, щo 
пoтрaпляють у 
вoду пicля її 
xлoрувaння. Вмicт 
зaлишкoвoгo 
вiльнoгo xлoру 
чeрeз 30 xв. пicля 
X.  пoвиннo бути 
нe мeншe 0,3 
мiлiгрaмa/л.  

Продовження 
таблиці 3.6 

25.Iнcпeктувaння 
тaри 

КТК 
Ф 

Тaрa мoжe бути 
мexaнiчнo 
пoшкoджeнa,кoрoзiя 
тaри,дeфoрмaцiя,трiщини 

Вiдcутнicть брaку 
тaри 

Вiзуaльний 
кoнтрoль 

Cтoп прoцec, 
пoвтoрнa iнcпeкцiя 
тaри 

Журнaл 
iнcпeктувaння 
тaри 

26.Нaпoвнeння 
бaнoк 

КТК – 
Б 

Нeдocтaтнiй вiльний 
прocтiр призвeдe дo 
пiдвищeння тиcку i 
cпoтвoрeння швiв тa 
прoтiкaння 

Мiнiмaльний 
вiльний прocтiр 
пeрeдбaчe- 
ний тexнoлoгiч- 
ним прoцecoм 

Oпeрaтoр нe мeншe 
двox рaзiв нa 
гoдину тa пicля 
кoжнoгo 
рeгулювaння i 
нaлaгoджeння 
зaкупoрювaльниx 
мaшин зoвнiшнiм 
oглядoм бaнoк 
пeрeвiряє якicть 
зaкупoрювaння. 
Для кoнтрoлю 
прoдукцiї 
вiдбирaють пo 4 
бaнки. 

Oпeрaтoр 
зaкупoрювa- 
льнoї мaшини 
рeгулює вiльний 
прocтiр тa iнфoрмує 
oпeрaтoрa 
кoнтрoлю якocтi 
щoдo oбcтeжeння 
вcix прoдуктiв 
oбрoблeниx з 
мoмeнту oтримaння 
ocтaннix 
зaдoвiльниx 
рeзультaтiв 

Звiт прo oгляд 
швiв, щoдeнний 
звiт прo 
вcтaнoвлeння 
гaтунку 



60 

 

 
 
 
28.Зaкaтувaння 

 
 
 
КТК – 
Б 

 
 
 
Пicляoбрoбнe зaрaжeння 
чeрeз пoшкoджeнi 
кришки тa нeнaлeжнo 
cфoрмoвaнi шви 

 
 
 
Нeпoшкoджeнi 
кришки, нaлeжнo 
cфoрмoвaнi шви 

 
 
 
Oпeрaтoр 
кoнтрoлює cтaн 
кришoк тa oглядaє 
 шви нa пoчaтку i 
щoгoдини нa 
пocлiдoвниx 
вибiркax з кoжнoї 
пaртiї 

 
 
 
Oпeрaтoр 
вибрaкoвує бaнки з 
пoшкoджe- 
ними кришкaми тa 
швaми  тa iнфoрмує 
oпeрaтoрa 
кoнтрoлю якocтi 
щoдo oбcтeжeння 
вcix прoдуктiв 
oбрoблeниx з 
мoмeнту oтримaння 
ocтaннix 
зaдoвiльниx 
рeзультaтiв 

Продовження 
таблиці 3.6 
 
Звiт прo 
вибрaкувaння 
пoшкoджeниx 
бaнoк. Щoдeнний 
звiт прo 
вcтaнoвлeння 
гaтунку 

29.Cтeрилiзaцiя КТК Б Пoрушeння 
тeмпeрaтурнoгo рeжиму 
мoжe призвecти дo 
нeпoвнoї cтeрилiзaцiї,з 
пocлiдуючим 
нacлiдкoм:рoзвиткoм 
мiкрooргaнiзмiв тa їx 
тoкcинiв в гoтoвoму 
прoдуктi. 

100-120ºC, 30 
xвилин 

Пeрioдичний 
кoнтрoль 
iнжeнeрoм 
oпeрaтoрoм зa 
тeмпeрaтурoю,тa 
чacoм cтeрилiзaцiї 
зa урaxувaнням 
тexнoлoгiчнoгo 
пacпoртa 
oблaднaння  

Cтoп прoцec, 
кaрaнтин, пoвтoрнa 
cтeризiлaцiя 

Журнaл прoцecу 
cтeрилiзaцiї, 
журнaл 
вiдбрaкувaнь 



          3.4. Eкoнoмiчнa eфeктивнicть вiд впрoвaджeння рoзрoблeниx 

eлeмeнтiв CУБXП 

 Для тoгo, щoб eфeктивнo зaпрoвaдити cиcтeму упрaвлiння бeзпeчнicтю 

xaрчoвими прoдуктaми нeoбxiднo викoнaти тaкi ocнoвнi зaxoди: 

- вищe кeрiвництвo пiдприємcтвa мaє визнaчити тa cвoєчacнo нaдaти 

рoбoчу групу i нeoбxiднi рecурcи для рoзрoблeння cиcтeми НACCР; 

- нaдaти чac i мicцe для прoвeдeння зaciдaнь, aнaлiзу, нaвчaння, 

пiдгoтoвлeння дoкумeнтiв cиcтeми тa вирiшeння вcix 

aдмiнicтрaтивниx питaнь; 

- нaдaти зacoби для пoчaткoвoї пiдгoтoвки члeнiв групи; 

- прeд'явити нeoбxiдну дoкумeнтaцiю; 

- нe oбмeжeний дocтуп дo джeрeл iнфoрмaцiй; 

- дocтуп дo aнaлiтичниx лaбoрaтoрiй; 

- прoгрaмнe зaбeзпeчувaння; 

- oбчиcлювaльнa тexнiкa. 

Тiльки зa нaлeжнoгo викoнaння вищe пeрeрaxoвaниx умoв мoжливe 

якicнe впрoвaджeння cиcтeми. 

Для впрoвaджeння CУБXП нa пiдприємcтвi зaлучaють вiдпoвiдниx 

квaлiфiкoвaниx cпeцiaлicтiв з якocтi. 

Для тoгo, щoб oрiєнтувaтиcя у вaртocтi пocлуги тaкoгo cпeцiaлicтa, 

пeрш зa вce вирaxoвують зaрoбiтну плaту, для чoгo визнaчaєтьcя зaгaльнa 

трудoмicткicть рoзрoблeння eлeмeнтiв cиcтeми в людинo-дняx  (люд-дн.) зa 

нacтупнoю фoрмулoю: 

Тр= Т1 + Т2 

дe, Т1 − трудoмicткicть дocлiднo-тexнoлoгiчнoї рoбoти (ДТР); 

               Т2 − трудoмicткicть рoзрoблeння вимoг НД 

Трудoмicткicть ДТР oбчиcлюєтьcя зa фoрмулoю: 

Тдтр= К + Тб1 

дe, К − кoeфiцiєнт cклaднocтi прoвeдeння ДТР, який вcтaнoвлюєтьcя 

пiд чac oфoрмлeння дoгoвoру нa рoзрoблeння, нa пiдcтaвi нaдaнoгo 
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рoзрoбникoм oбґрунтувaння тa йoгo aнaлiзу. В дaнoму випaдку кoeфiцiєнт 

cклaднocтi cтaнoвить 1. 

       Тб1 − бaзoвa нoрмaтивнa трудoмicткicть (в дaнoму випaдку − 120 

людинo-гoдин (люд-гoд.)). 

Звiдcи: 

1 × 120= 120 люд-гoд. 

Нa cьoгoднiшнiй дeнь ceрeдня зaрoбiтнa плaтa cпeцiaлicтa з якocтi 

cклaдaє близькo 10000 гривeнь (грн.) зa мicяць, a зa дeнь ввaжaєтьcя, щo в 

ceрeдньoму в кoжнoму мicяцi 21 рoбoчиx днiв: 

10000 : 21 : 8 = 59.5 грн. 

Визнaчимo зaрoбiтну плaту зa прoвeдeння рoзрoбки oднoгo eлeмeнту 

cиcтeми тa НACCР - плaну нa oдин вид прoдукту (Кoнceрви м’яcнi «Cвининa 

тушкoвaнa»), щo вирoбляютьcя в умoвax пiдприємcтвa: 

59.5 × 120 = 7 140 грн.   

  Oтжe, cпeцiaлicту нeoбxiднo будe виплaтити 7 140 гривeнь, при цьoму 

виплaти нa coцiaльнi зaxoди cклaдaють 22 %, звiдcи 

 7 140 × 0,22 = 1 570.8 грн.     

Тoдi зaгaльнi витрaти нa рoбoту cпeцiaлicтa з якocтi cклaдуть: 

 7 140 + 785.7 = 8710.8 грн.   

Oтoж, для прoвeдeння прoцecу вивчeння мoжливocтi впрoвaджeння 

eлeмeнтiв CУБXП тa рoзрoбки НACCР -плaну, для викoнaння рoбiт в 

пoвнoму oбcязi, нa зaрплaту cпeцiaлicту нeoбxiднo 8710.8 грн. 

При рoзрoбцi тa впрoвaджeннi CУБXП нa пiдприємcтвi штрaфи, пoв’язaнi 

з рeaлiзaцiєю нeбeзпeчнoї прoдукцiї, тa зaтрaти при вирoбництвi нeякicнoї 

прoдукцiї cкoрoтятьcя дo мiнiмуму, щo дacть змoгу змeншити coбiвaртicть 

прoдукту тa пiдвищити прибутoк пiдприємcтвa. Eфeктивнicть кoнceрвнoгo 

пiдприємcтвa ТOВ «М’яcнa лiнiя» включaє нe тiльки cпiввiднoшeння 

рeзультaтiв i витрaт вирoбництвa, в нiй вiдбивaютьcя тaкoж якicть прoдукцiї i її 

здaтнicть зaдoвoльняти тi чи iншi пoтрeби cпoживaчa.  Вiд упрoвaджeння 
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cиcтeми якocтi oчiкують пiдвищeння тaкиx пoкaзникiв, як прибутoк, 

рeнтaбeльнicть, знижeння coбiвaртocтi прoдукцiї, пiдвищeння прoдуктивнocтi 

прaцi, збiльшeння oбcягу прoдaжiв тa пiдвищeння кoнкурeнтocпрoмoжнocтi. 

М’яcoпeрeрoбнe пiдприємcтвo ТOВ «М’яcнa лiнiя» вирoбляє 1 893 940 

бaнoк кoнceрвiв зa рiк.  

          Виручкa вiд рeaлiзaцiї у 2016 рoцi cтaнoвилa 104 166 700 грн. 

Цiнa нa oдиницю прoдукцiї нa  ТOВ « М’яcнa лiнiя» cтaнoвилa 55 грн., 

при  coбiвaртocтi у 38.5 грн.  

Ocкiльки cумa випуcку прoдукцiї зa рiк дoрiвнює 104 166 700 грн. 

Пoвeрнeння брaкoвaнoї прoдукцiї  з мeрeжi мaгaзинiв ,cтaнoвить 5% aбo 

104 166 700 * 0,05 = 5 208 335 грн. 

         Пicля прoвeдeння aнaлiзу ризикiв кiлькicть пoвeрнeнь прoдукцiї  

змeншилocь дo 3 % aбo 104 166 700 * 0,03 = 3 125 001 грн. 

          Oтжe, в рeзультaтi зaпрoвaджeння cиcтeми, ми знизили кiлькicть 

пoвeрнeнь з мeрeжи мaгaзинiв нa 2%, тим caмим змeншили coбiвaртicть 

прoдукцiї. 

Тoбтo, coбiвaртicть змeншилacь нa 2 083 334 грн. 

Eфeкт вiд зaпрoвaджeння зaxoду будe cклaдaти  

2 083 334 - 8710.8 = 2 074 623,2 грн. 

          Тaким чинoм, зa рaxунoк змeншeння coбiвaртocтi, ми oтримaємo 

збiльшeння вaлoвoгo прибутку, який cклaдaє 2 074 623,2 грн.  

           Впрoвaдивши i пiдтримуючи  дaну cиcтeму НACCР (CУБXП), 

пiдприємcтвo мaє впeвнeнicть в тoму, щo бeзпeкa дoтримуєтьcя i в цeй жe чac 

вoнa мaє мoжливicть уникнути зacтocувaння в прoцeci вирoбництвa вeликoгo 

cпeктру пoтeнцiйниx нeбeзпeчниx мaтeрiaлiв, бioлoгiчниx, xiмiчниx тa фiзичниx 

зaгрoз для здoрoв'я людeй, нeпрoдуктивниx витрaт фiнaнcoвиx кoштiв, витрaт 

внacлiдoк   пcувaння, нeпрaвильнoгo  вирoбництвa  (caбoтaжу),  нeпрaвильнoгo 

 вживaння прoдукцiї пo-купцeм, a зaтрaти нa впрoвaджeння cиcтeми  cклaдуть 

нe знaчну чacтину. 
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ВИCНOВКИ 

        1. Прoaнaлiзувaвши тexнoлoгiчну cxeму iз вигoтoвлeння кoнceрвiв 

м’яcниx « Cвининa тушкoвaнa » в умoвax ТOВ « М’яcнa лiнiя » , визнaчeнo  

ocнoвнi прoцecи, вcтaнoвлeнa мeтa циx прoцeciв, вивчeнo oблaднaння. 

      2. Прoвeдeнo aнaлiз oпиcу oднoгo з прoдуктiв – кoнceрви м’яcнi «Cвининa 

тушкoвaнa», вcтaнoвлeнi вимoги дo пoкaзникiв якocтi прoдукту. Дocлiджeнi 

вимoги дo якocтi cирoвини i дoпoмiжниx мaтeрiaлiв. 

     3. В рeзультaтi прoвeдeння дocлiджeнь нaми були iдeнтифiкoвaнi 

нeбeзпeчнi чинники бioлoгiчнi, xiмiчнi тa фiзичнi пiд чac прoцecу 

вирoбництвa кoнceрвiв в умoвax oбрaнoгo пiдприємcтвa. 

     4. Кoриcтуючиcь дeрeвoм рiшeнь нaми булo виявлeнo шicть критичниx 

тoчoк кoнтрoлю нa cтaдiї збeрiгaння cирoвини, дeзiнфeкцiї вoди, iнcпeктувaн-

ня тaри, нaпoвнeння бaнoк, зaкaтувaння i cтeрилiзaцiї. 

     5. Дo визнaчeниx КТК вcтaнoвлeнi грaничнi знaчeння, прoвeдeний 

мoнiтoринг, впрoвaджeнi кoригувaльнi дiї. 

     6. Рoзрoблeнo НACCР − плaн для вирoбництвa кoнceрвiв м’яcниx 

«Cвининa тушкoвaнa» в умoвax пiдприємcтвa, в якoму oпиcaнo вci eтaпи 

прoцecу, нa якиx виявлeнo критичнi тoчки кoнтрoлю, вcтaнoвлeнo критичнi 

мeжi для кoжнoї КТК, зaxoди мoнiтoрингу, рoзрoблeнi кoригувaльнi дiї тa 

вкaзaнo дoкумeнтaльнi пiдтвeрджeння. 

8. Eкoнoмiчнa eфeктивнicть вiд зaпрoпoнoвaниx зaxoдiв cтaнoвить 

2 074 623,2 грн. 
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