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м. Київ

Під час зберігання яєць птиці відбуваються різноманітні складні фізичні,
хімічні та фізіологічні зміни (Al-Obaidi et al., 2011) та обсіменіння
мікроорганізмами, що впливає на їх безпечність, якість і призводить до псування
яєць. Необхідно зазначити, що свіжість є найважливішою характеристикою,
пов’язаною з якістю та безпечністю яєць. Ключовими факторами, які впливають на
свіжість яєць є температура та термін зберігання (Yimenu et al., 2018).
Мікробіологічні показники широко використовуються як комплексний індикатор
для визначення безпечності та якості яєць.

Отже, умови зберігання (температура зберігання, відносна вологість і термін
зберігання) впливають на безпечність і якість яєць (Yimenu et al. , 2018).

Метою роботи було дослідити зміни мезофільних аеробних і факультативно
анаеробних мікроорганізмів шкаралупи і жовтків яєць під час зберігання за
додаванням курям-несучкам до корму добавок лікопіну та астаксантину.

Встановлено, що кількість мезофільних аеробних і факультативно
анаеробних мікроорганізмів на поверхні шкаралупи яєць курей контрольної групи,
які зберігались впродовж 30 діб за температури 4±0,5 oC і відносній вологості 80–
85 % збільшилася на 7,3  а за температури 12±0,5 oC та вологості 70–75 % – на 12,9
%, порівняно із свіжознесеними яйцями. Відзначаємо підвищення чисельності
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мезофільних аеробних і факультативно анаеробних мікроорганізмів на поверхні 
курячих яєць за 12±0,5 oC і вологості 70–75 % на 6 %, порівняно з їх зберіганням за 
4±0,5 oC і відносній вологості 80–85 %. 

Згодовування добавок лікопіну в дозі 20 мг/кг не впливало на чисельність 
мезофільних аеробних і факультативно анаеробних мікроорганізмів шкаралупи 
свіжознесених курячих яєць, порівняно з контролем. Зберігання яєць курей, що 
отримували добавки лікопіну в дозі 20 мг/кг комбікорму, за температури 4±0,5 oС 
сприяло підвищенню кількості мезофільних аеробних і факультативно анаеробних 
мікроорганізмів на 3,8 %, а 12±0,5oC – на 8,8 %, порівняно зі свіжознесеними 
яйцями. Різниця чисельності мезофільних аеробних і факультативно анаеробних 
мікроорганізмів на шкаралупі яєць за температури зберігання 4±0,5 oC і 12±0,5 oC 
складає 5,7 %.  

Виявлено зростання кількості мезофільних аеробних і факультативно 
анаеробних мікроорганізмів у жовтках курячих яєць контрольної групи, які 
зберігалися впродовж 30 діб за температури 4±0,5oC та відносній вологості 80–85 %, 
порівняно із свіжознесеними яйцями, на 4,47 %, а за температури 12±0,5 oC і 
вологості 70–75 % – на 24,1 %. Підвищується кількість мезофільних аеробних і 
факультативно анаеробних мікроорганізмів у жовтках курячих яєць у разі їх 
зберігання за 12±0,5 oC і вологості 70–75 % на 20,6 %, порівняно зі зберіганням за 
умов 4±0,5 oC і відносній вологості 80–85 %. 

Згодовування астаксантину в дозі 10 мг/кг корму не впливало на обсіменіння 
мезофільними аеробними і факультативно анаеробними мікроорганізмами 
свіжознесених курячих яєць, порівняно з контролем. Зберігання яєць курей, що 
отримували добавки астаксантину в дозі  
10 мг/кг комбікорму, за температури 4±0,5 oС сприяло підвищенню кількості 
мезофільних аеробних і факультативно анаеробних мікроорганізмів на поверхні 
шкаралупи на 5,21 %, а за зберігання в умовах 12±0,5 oC – на 10,41 %, порівняно зі 
свіжознесеними яйцями. За зберігання яєць в умовах 12±0,5 oС кількість 
мезофільних аеробних і факультативно анаеробних мікроорганізмів на шкаралупі 
яєць на 5,47 % вище, порівняно зі зберіганням в умовах 4±0,5 oС . 

У разі згодовування комбікорму з додаванням добавки лікопіну в дозі 20 мг/кг 
виявлено підвищення кількості МАФАнМ у жовтках курячих яєць, які зберігалися 
впродовж 30 діб за температури 4±0,5 oC та відносній вологості 80–85 % на 4,81 %, 
порівняно із свіжознесеними яйцями, а за температури 12±0,5 oC та вологості 70–75 
% кількість мезофільних аеробних і факультативно анаеробних мікроорганізмів 
збільшилась на 23,5 %. Відбувається зменшення чисельності мезофільних аеробних 
і факультативно анаеробних мікроорганізмів у жовтках курячих яєць за зберігання 
в умовах 4±0,5 oC і відносній вологості 80–85 % на 19,6 %, порівняно зі зберіганням 
яєць за 12±0,5oC і вологості 70–75%. 

Після згодовування астаксантину в дозі 10 мг/кг відбулося зростання 
чисельності МАФАнМ у жовтках курячих яєць які зберігалися протягом     30 діб за 
температури 4±0,5oC і відносній вологості 80–85 % на 4,8 %, порівняно з контролем, 
а за температури 12±0,5oC і вологості 70–75 % – на 23,4 %. Чисельність мезофільних 
аеробних і факультативно анаеробних мікроорганізмів у жовтках курячих яєць за їх 
зберігання в умовах 4±0,5 oC і відносній вологості 80–85 % на 19,6 % менша, 
порівняно зі зберіганням яєць за 12±0,5 oC і вологості 70–75 %. 

Згодовування курям-несучкам комбікорму з вмістом лікопіну та астаксантину 
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у різних дозах практично не впливає на мікробне обсіменіння як шкаралупи, так і
жовтків свіжознесених і яєць, які зберігалися впродовж 30 діб.
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